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Benvenuto alla 7° edizione di Bollicine in Villa!

In 7 anni di passione, abbiamo creato un evento che celebra I'eccellenza nei vini e nei prodotti
gastronomici. Questo libro sara la tua guida in un mondo di sapori, un viaggio emozionante tra
tavoli e sale, dove ogni sorso racconta tradizione, innovazione e dedizione.

Gli espositori, distribuiti con cura, trasformano la tua visita in un tour sensoriale coinvolgente.
Ogni espositore & un capitolo di storia enogastronomica, una pagina scritta con passione e
autenticita. Accompagnati da cibi e prodotti gastronomici da piccole realta italiane, Bollicine in
Villa & pit di un evento; & un incontro con l'eccellenza, una celebrazione di gusto e tradizione
pronto a catturare il tuo cuore e il tuo palato.

I numeri della 7°edizione

¢ Oltre 2.500 bottiglie pronte a svelare i loro segreti

® 100 espositori

* 81 espositori di VINO da 6 PAESI D'EUROPA

* 171 etichette di vini pronte a deliziare i tuoi sensi

* 1 DISTILLERIA, dove |'arte dell’'elaborazione incontra il palato curioso

* 14 espositori FOOD, un mondo di prelibatezze pronte a completare il tuo viaggio sensoriale
* 4 espositori FUORI DALLA TAVOLA, soluzioni creative per I'enogastronomia moderna

* 4 Masterclass, porte aperte verso il profondo del mondo enologico

Giudice per un giorno

Nel cuore di Bollicine in Villa, la tua opinione ha un valore prezioso. Ti invitiamo a diventare
il Giudice per un Giorno, a esprimere il tuo gusto e a onorare i vini che ti hanno emozionato.
Troverai la scheda di votazione alla pagina 90 di questo libro, un segno tangibile del tuo
coinvolgimento. Concludi il tuo viaggio enogastronomico consegnando la scheda alla cassa
in prevendita. La tua voce contribuira a celebrare I'eccellenza e a premiare |'arte di creare vini
straordinari.

Wine Shop: Porta a Casa i Ricordi

La tua esperienza a Bollicine in Villa non deve finire qui. Il Wine Shop ti attende, un luogo
dove trasformare i ricordi in realtd tangibile. Porta a casa i vini che hanno danzato sul tuo
palato, le prelibatezze che hanno sedotto i tuoi sensi. Il nostro negozio, situato al piano terra
di Villa Farsetti, & il punto d'incontro tra I'emozione e la convenienza. Ogni prodotto, a prezzi
promozionali solo per te, & un frammento di questa festa enogastronomica. Riporta a casa la
magia, regalati un pezzo di cid che ti ha incantato, scopri il piacere di far durare un istante nel
tempo, un sorso di felicita.

Unisci la tua storia a quella di Bollicine in Villa, dove ogni pagina racconta un capitolo di
passione, gusto, e tradizione.

Ezio Berna  Enoteca Le Cantine Dei Dogi Vanni Berna
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by Il Vino per Tutti

Concorso internazionale organizzato dalla testata on line Egnews.it e la Guida
“ilvinopertutti.it” in collaborazione con I'Enoteca le Cantine dei Dogi e I'orga-
nizzazione di Bollicine in Villa. Il concorso & aperto alle aziende italiane e inter-
nazionali, che producono qualsiasi vino con le bollicine e di qualsiasi colore. 11
Concorso pubblichera i risultati durante la manifestazione. Sabato 23 Marzo, nel
contesto della Cena di Gala presso Osteria Antico Veturo, saranno premiati i vini
che hanno ottenuto un punteggio superiore a 90/ 100.

La giuria del concorso & composta da giornalisti della redazione di Egnews e da
enologi esperti:

Piero Rotolo Giornalista Direttore Responsabile di Egnews

Francesco Turri Editore

Giuseppe Casagrande Giornalista Decano del giornalismo enogastronomico
Bruno Fulco Giornalista

Sonia Biasin Giornalista

Ruben Larentis Enologo ex casa Ferrari

Luigino Bertolazzi Enologo ex Cantina Soave

Maurizio Potocnik Enologo e giornalista
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BOLLICINE IN VILLA
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VILLA FARSETTI PIANO TERRA
Bollicine ottenute con il Metodo

Italiano, Ancestrale, Rifermentato,

Classico e selezione food

VILLA FARSETTI PIANO PRIMO

Bollicine ottenute con il Metodo
Classico, Distillati e selezione food

Fealro

TEATRO

Bollicine internazionali e selezione food.




SOLO all'interno del Wine shop
troverete tutti i vini presenti alla
manifestazione con uno

e tutti gli altri prodotti
ad prezzo promozionale
per |'occasione.

> Riconsegna il foglio compilato
a pagina 89 alla cassa e riceverai subito i
tuoi prodotti preferiti

Tutti i prezzi sono iva inclusa




APPROFONDIMENTI SUL CHAMPAGNE

Come Riconoscere lo Champagne Leggendo I'etichetta

Sigla che ne qualifica il lavoro e il tipo di produzione di ogni produttore.
(Questa scritta si trova sull’etichetta in piccolissimi caratteri)

NM - Négociant Manipulant: In questa situazione, la casa produttrice di
Champagne non riesce a soddisfare i bisogni per la produzione. Pertanto
acquistano uve o vini da terzi, li assemblano o meno ai propri, per produrre e
commercializzare da sé lo Champagne. Tutte le grandi Maison di Champagne
appartengono a questa categoria.

RM - Récoltant Manipulant: Sono i vignaioli che producono e
commercializzano le proprie uve; elaborate esclusivamente nelle sue cantine.
Si tratta quasi sempre di piccoli capolavori o, almeno, di sincere espressioni
del territorio di origine delle uve e della mano di chi le vinifica.

CM - Coopérative de Manipulation: E il caso di gruppi di produttori
che associati in cooperativa raccolgono, vinificano le uve dei soci e
commercializzano gli Champagne.

RC - Récoltant-coopérateur: Viticultori che danno le proprie uve a una
cooperativa di cui sono soci, la quale esegue lo elabora e lo imbottiglia; Il
prodotto finito viene successivamente restituito ad ogni singolo viticultore
per la commercializzazione con il proprio marchio.

SR — Société de Récoltants: come la sigla CM, ma in questo caso i soci
appartengono alla stessa famiglia.

ND - Négociant Distributeur: E il caso di un commerciante che compra
le bottiglie di Champagne da terzi gia finite, per poi etichettarle nei propri
locali con il proprio marchio, successivamente le commercializza.

MA - Marque Auxiliaire (o d’Acheteur): Champagne creati volutamente
per la grande distribuzione. Persona o societa esterna al mondo dello
champagne (ad esempio un supermercato) che registra un proprio marchio
e poi fa interamente produrre le bottiglie, fino all’etichettatura, da un terzo.
Al termine, commercializza da sé queste bottiglie.
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APPROFONDIMENTI SUL CHAMPAGNE

Dove si produce il vino Champagne

Lo Champagne puo essere prodotto solo in Francia, nella regione dello
Champagne che comprende 5 dipartimenti:

la Marna (66%), I'Aube (23%), I'Aisne (10%), la Haute Marne e la Seine et
Marne, mentre il vigneto & diviso in 4 macroregioni:

La Cote des Bar (Aube), I'uva principale e il Pinot Nero, possiamo trovare
Champagne con carattere e aromi complessi.

La Cote des Blancs-Sézannais, il vitigno principale & lo Chardonnay, vi
troviamo champagne nobile, di buon carattere, fine ed elegante.

La Montagne di Reims, |'uva principale e il Pinot Nero, possiamo trovare
Champagne noti per la loro nobilta, struttura e forza.

La Valle della Marne, la varieta principale & il Pinot Meunier, qui troverete
vini invitanti con un bouquet fruttato e una buona rotondita.

SPONSOR
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APPROFONDIMENTI SUL CHAMPAGNE

Caratteristiche di qualita, le tre classificazioni:

e Grand Cru (100%)
Premier Cru (20-99%)
e Cru(80-89%).

Tale dato vuole a significare che le uve provenienti da un comune Grand
Cru, la cui classificazione € 100%, saranno pagate precisamente il prezzo
stabilito, mentre le uve provenienti da un comune classificato come 85%,
saranno pagate per I'85% del prezzo stabilito.

Sono classificati Grand Cru 17 comuni, Premier Cru 41 e Cru 255.
| 17 Grand Cru della Champagne sono:

Nella Montagne de Reims: Louvois, Bouzy, Ambonnay, Verzy, Verzenay,
Maill, Beaumont-sur-Vesle, Sillery e Puisieulx.

Nella Vallée de la Marne: Ay e Tours-sur-Marne.

Nella Céte de Blancs: Oiry, Chouilly, Cramant, Avize, Oger e Mesnil-sur-Oger.

Tipologie in commercio

Champagne Rosé: si produce con due tecniche:

1) Unione di vino bianco base con vini rossi 0 macerati.

2) Corta macerazione di uve rosse vinificate poi in bianco, oggi questa tecnica
e molto richiesta in quanto ad un'immutata qualita e fragranza, uniscono
una gradevole nota di colore.

Champagne Blanc de Blancs:

Sono vini ottenuti esclusivamente da uve a bacca bianca Chardonnay, anche
se di differenti annate.

Champagne Blanc de Noirs:

Sono vini ottenuti da uve a bacca nera Pinot Meunier e Pinot Noir,
singolarmente o associati, non per forza della stessa annata.

Champagne Millesimé: si intende un vino ottenuto da una sola vendemmia.
Champagne BSA: brut sans année champagne ottenuto con vini di diverse annate.
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APPROFONDIMENTI SUL CHAMPAGNE
Il dosaggio

La quantita di zucchero inserita con il liqueur d'expédition identifica lo
champagne come:

Brut Nature:

Zucchero residuo inferiore o uguale a 3 g/litro, detto anche Pas dosé, Dosage
zéro, Brut sauvage, etc., sono gli champagnes piu secchi, senza aggiunta di
liqueur d’expédition dopo il dégorgement.

Extra Brut:
Zucchero residuo inferiore o uguale a 6 g/l, il dosaggio e minimo, per chi ama
uno champagne molto secco .

Brut:
Zucchero sino a 15 g/, al gusto sono secchi e sono ideali come aperitivi.

Extra Dry:
Zucchero da 12 a 20 g/, leggermente pilu dosati dei Brut, hanno un gusto piu
morbido e delicatamente abboccato.

Sec:
Zucchero da 18 a 35 g/I, sono i pil indicati per gelati e dessert poco dolci.

Demi sec:
Zucchero da 33 a 50 g/l e doux oltre i 50 g/l, vini da meditazione o da fine
pasto, possono accompagnare dessert e pasticceria dolce.

Crémant:

Tipologia oggi molto difficile da reperire, definisce vini elaborati con il metodo
classico dirifermentazione in bottiglia ma in modo da sviluppare meno anidride
carbonica, la pressione nella bottiglia raggiunge le tre atmosfere, contro le
quattro atmosfere e mezzo degli champagnes tradizionali.



LEGENDA ICONE VINI

Stand

0 Vino - Stand cantine vitivinicole . Stand - Fuori dalla tavola

Stand dlstlllerle

Giudizio
2 Emozionante

<% Eccellente

puntl 96 100

pu nti 91 95

** Dibuon livello
Tipologia

Vino bianco spumante o frlzzante

| ;
T Vino rosato spumante o frizzante

y Vino rosso spumante o frizzante

Tasting notes

Esame visivo

punti 75-84

Metodo ltaliano
Rifermentazione naturale in grandi vasche,
utilizzato normalmente per esaltare le
caratteristiche dei profumi primari (esempio:
Moscato, Prosecco, Muller ecc.)

Metodo Ancestrale
Consiste in una doppia fermentazione, prima
in acciaio inox a temperatura controllata e
successivamente in bottiglia per alcuni mesi.
Normalmente, non si effettua la sboccatura,
pertanto questi vini si presentano torbidi per
la presenza dei lieviti rimasti nella bottiglia.

Metodo Classico
Rifermentazione naturale in bottiglia e
permanenza sui propri lieviti per 2-4- 6 anni

nel lungo periodo (esempio: Oltrepo,

Franciacorta, Alta Langa, Trento ecc.)




Elenco Espositori Presenti In Villa Farsetti piano terra
Bollicine ottenute con il Metodo ltaliano, Ancestrale, Rifermentato, Classico e Selezione Food
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VENETO

9 Col de Mar

Via Roma, 117 - 30020 - Pramaggiore (VE)
Tel. 0421 200679 Fax: 0421 203637
Sito: www.ornellabellia.it E-mail: info@terrepiane.it
Anno di fondazione: 2000 Proprieta: Ornella Bellia
Enologo: Masat Patrizio Produzione annuale: 300.000 bottiglie
Ettari vitati di proprieta: 30 Viticoltura: Convenzionale
Vini in degustazione - Metodo ltaliano Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Feral-20%)
Venezia DOC Millesimato Extra Dry 2 2 0 e m 870€ 6,96 €
Vitigno: 50% Glera, 50% Verduzzo !
Prosecco DOC Millesimato Extra Dry Be sy fam) gae  1030€ 824€
T

Vitigno: 100% Glera

Conegliano Valdobbiadene Prosecco S. DOCG Brut Millesimatc » ¥ e+ os o0 = 1500€ 12,00 €
Vitigno: 100% Glera B |
Prosecco DOC Rose Millesiamto Brut B8 (oss (885 ges v 11,00 € 8,80€

Vitigno: Glera e Pinot Nero
Vini in degustazione - Metodo Rifermentato in Bottiglia

Prosecco DOC Frizzante ) S Y s r 1250€ 10,00€
Vitigno: 100% Glera

Tasting notes
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VENETO
Ronfini LLeonardo 0

Via del Prosecco 7A Col San Martino — 31010 Farra di Soligo (TV)

Tel: 0438 989614 Fax. 0438 989614

Sito: www.ronfini.com E-mail: info@ronfini.com

Anno di fondazione: 1989 Proprieta: Leonardo Ronfini
Enologo: Leonardo Ronfini Produzione annuale: 50.000 bottiglie

Ettari vitati di proprieta: 12 Viticoltura: Integrata

Vini in degustazione - Metodo Italiano Giudizio Tipologia Prezzo  Prezzo Feral-20%)

Prosecco DOC Treviso Rosé Millesimato Brut sl o o8 Lo P 970€ 7,76 €
~ = ~r =

Vitigno: Glera e Pinot Nero =

Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG Brut .. .. .. .. = 1120€ 8,96 €
Vitigno: 100% Glera & » W @ 1

Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG ExtraBrut __ . ., .. © 1190€ 9,52€
Vitigno: 100% Glera = W @ ©

Valdobbiadene Prosecco Sup. DOCG Extra D. Millesimato F 11,90€ 9,52€
Vitigno: 100% Glera ) = & e T

Tasting notes
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VENETO

9 Alterive

Tel. 3275706951
Sito: www.alterive.it

Enologo: Flavio Zilli

Via Giarentine, 7- 31010 Farra di Soligo (TV)

E-mail: giacomettidaniele01@gmail.com

Anno di fondazione: Anni 60  Proprieta: Azienda Agricola
Produzione annuale: 50.000 bottiglie

Ettari vitati di proprieta: 35 Viticoltura: Convenzionale

Vini in degustazione - Metodo ltaliano Giudizio Tipologia Prezzo
Conegliano Valdobbiadene DOCG Brut O, O O m 1390€
Vitigno: 100% Glera o © W e I
Conegliano Valdobbiadene DOCG Extra Dry - -~ = 1390 €
Vitigno: 100% Glera - @ &
Vini in degustazione - Metodo Rifermentato
JOZ vino col fondo 930 €

Vitigno: 100% Glera = =

Tasting notes

Prezzo Reral-20%)

11,12 €

11,12€

744 €
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VENETO
Bonadea Wines 0

Via | Maggio 20 Sovizzo VI
Tel. 3311047981

Sito: www.dovitia.com E-mail: ordini@dovitia.com
Anno di fondazione: 2015 Proprieta: Dovitia S.a.s.
Enologo: Andrea Ruggeri Produzione annuale: 150.000 bottiglie
Ettari vitati di proprieta: 10 Viticoltura: Convenzionale
Vini in degustazione - Metodo ltaliano Tipologia Giudizio
Royal Cuvée Brut *e a4 s+ s+ 5 750€  600€
Vitigno: Trebbiano-Garganega ]
Gran Cuvee Extra Dry S @ g s p B870€ 6,96 €
T

Vitigno: Glera e Chardonnay

Chardonnay IGT Veneto Frizzante mwy fush fash (ass B 840 € 6,72 €

Vitigno: Chardonnay - !

Prosecco DOC Extra Dry Millesimato ww ss es ee. @ 1100€ 8,80 €
S =g — — T

Vitigno: Glera

aldobbiadene Prosecco Superiore DOCG Millesimato «« sl fon) (22) W 12,00 € 960€
Vitigno: Glera & ¥ Y ¥ ]
Valdobbiadene Prosecco Sup. DOCG Brut Millesimato «v o0 2o oo [ 12,00 € 960€
Vitigno: Glera & W @ ¥ ]
Prosecco Rosé DOC Extra Dry Millesimato TETETE T 11,40 € 9,12 €

Vitigno: Glera e Pinot Nero

Tasting notes
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VENETO

9 Vini Marocchesa

Via Marocchesa, 49 Mogliano Veneto - (TV)
Tel. 3358326117

Sito: www.vinimarocchesa.it E-mail: info@vinimarocchesa.it
Anno di fondazione: 2017 Proprieta: Famiglia Scaramuzza
Enologo: Produzione annuale: 12.000 bottiglie.

Ettari vitati di proprieta: 6,2  Viticoltura: Convenzionale

Vini in degustazione - Metodo ltaliano Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Feral-20%)
Pinot Grigio DOC Brut = el e (e = 1430€ 11,44 €
Vitigno: 100% Pinot Grigio :

Prosecco DOC Brut 52 sy das) o r 1350€ 1080€

Vitigno: 100% Glera |

Prosecco DOC Extra Dry RY) hety geusl pas - 1350€ 1080€

Vitigno: 100% Glera T

Moscato Spumante ¥% s se ws r 1430€ 1144¢€
S o S — T

Vitigno: 100% Moscato Bianco

Raboso Dry mw) (o) fosh fus ' 13,50 € 10,80 €
Vitigno: 100% Raboso Piave - —

Vini in degustazione - Metodo Ancestrale

Vino Frizzante col fondo .} 880€ 7,04 €
Vitigno: Glera P G ) ot

Vini in degustazione - Metodo Classico

Pinot Grigio Brut (20 mesi) el sl ek Lia 7 3300€ 2640€
Vitigno: 100% Pinot Grigio = W & S

Tasting notes




VENETO

Tenuta Ide &

Via Crestani 31/B, Meledo di Sarego (VI) %

Tel. 3493878400 Bio

Sito: www.lafoglia.wine/it E-mail: info@lafoglia.wine

Anno di fondazione: 2023 Proprieta: TENUTA IDE s. s. a.

Enologi: Della cantina Vanzella Vini Produzione annuale: 5.000 bottiglie.

Ettari vitati di proprieta: 5 Viticoltura: Biologica
Vini in degustazione - Metodo Italiano Giudizio Tipologia Prezzo  Prezzo Fieral-20%)
LA FOGLIA - Prosecco DOC Extra Dry Biologico 2 ik Gk o ¥ 15,00€ 12,00€
Vitigno: 100% Glera & @ S

Tasting notes
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VENETO

o Bastianello 1970

Via Casetta, 2, 36053 Gambellara (VI)
Tel. 339 4737812

Sito: www.bastianellovini.com E-mail: info@bastianellovini.com

Anno di fondazione: 1970 Proprieta: Famiglia Bastianello
Enologo: Nicola Fossa Produzione annuale: 150.000 bottiglie.
Ettari vitati di proprieta: 30 Viticoltura: Convenzionale
Vini in degustazione - Metodo Italiano Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Feral 2
Aglaia Lessini Durello DOC Spumante Brut A A e s
Vitigno: 100% Durella 09 ¥ ]
Verona (VR)

Tel. 3394737812
Sito: www.bastianellovini.com

Anno di fondazione: 2020 E-mail: info@bastianellovini.com
Enologo: Nicola Fossa Produzione annuale: 10.000 bottiglie.
Ettari vitati di proprieta: 7 Viticoltura: Convenzionale

Vini in degustazione - Metodo Classico Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fieral-20%)

Selvaggia Durello DOC Spumante Brut (120 mesi) .. .. .. .. = 4360€ 34,88 €
Vitigno: 100% Durella ) & & & T
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VENETO - SICILIA

Tenuta Castello Di Rubaro Nani 1967 9

Via Degora, 34 - 36024 Nanto (VI)

Vini in degustazione - Metodo ltaliano

'Nani Brut Spumante Nani 1967
Vitigno: Chardonnay

Moscato Dolce Spumante Nani 1967
Vitigno: 100% Moscato Bianco

Tel. 0444 638226 Fax. 0444738088 ~ BI1O

Sito: www.vininani.it E-mail: info@vininani.it

Anno di fondazione: 1967 Proprieta: Tenuta Castello di Rubaro
Enologo: Nicola Fossa Produzione annuale: 80.000 bottiglie.

Ettari vitati di proprieta: 10 Viticoltura: Biologica

Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fieral-20%)

8,95€ 7,16 €

.. . .
= N —_—

(s

of |

895 € 716 €

<3

Feudo Acreide 0

Loc. Biduri - Noto (SR)
Tel.mobile: 3394737812
Sito: www.bastianellovini.com
Anno di fondazione: 2010
Enologo: Nicola Fossa
Ettari vitati di proprieta: 10

Vini in degustazione - Metodo Italiano

Spumante Brut
Vitigno: 50% Grillo, 50% Inzolia

N\

Bio

E-mail: info@bastianellovini.com
Proprieta: Famiglia Bastianello
Produzione annuale: 15.000 bottiglie.
Viticoltura: Biologica

Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fieral-2%)

'I— 1390€ 1112¢€
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FRIULI VENEZIA GIULIA

& Borgo Veritas

Via Campagnole, 2 — 33070 Maron di Brugnera (PN)
Tel. 342 922 8743

Sito: www.borgoveritas.com E-mail: valentina@borgoveritas.com
Anno di fondazione: 2016 Proprieta: Mascherin Leonardo
Enologo: Luigi Verardo Produzione annuale: 70.000 bottiglie.
Ettari vitati di proprieta: 40 Viticoltura: Convenzionale
Vini in degustazione - Metodo ltaliano Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fieral-20%)
Ribolla Gialla Spumante 28ty sl (e r 1300€ 1040€

Vitigno: 100% Ribolla Gialla

Pietra Nera Cuvée Brut es s @y s m 1540€ 1232€
Vitigno. Pinot Grigio e Chardonnay |
Prosecco Spumante DOC Brut mm fesd (ad o r 1200€ 9,60 €

Vitigno: 100% Glera

Tasting notes

a
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FRIULI VENEZIA GIULIA
Conti della Frattina O

Via della Chiesuola 5, 33076 Frattina (PN)

Vini in degustazione - Metodo Italiano Giudizio

Ribolla Gialla Brut

Vitigno: Ribolla Gialla - -
SAMPA' 1797 = e e
Vitigno:90% Marzemina Bianca, 10% Verduzzo Trevigiano e =

Tasting notes

Tel. 3470356418 Sito: www.contidellafrattina.it
E-mail: info@contidellafrattina.it  Anno di fondazione: 1989
Proprieta: Manlio della Frattina ~ Ettari vitati di proprieta: 16
Enologo: Orazio Franchi, Marco Marquardo della Frattina
Produzione annuale: 10.000 bott. Viticoltura: Integrata

Tipologia Prezzo  Prezzo Feral-20%)

. lT“ 10,60 € 840 €

= 1400€ 1120€
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LOMBARDIA

& I1 Poggiolo

Fraz. Poggiolo, 9 Bis - 27040 Montu' Beccaria (PV)
Tel. 0385 75489
Sito: www.ilpoggiolovini.it E-mail: delmonte@ilpoggiolovini.it
Anno di fondazione: 1950 Proprieta: Delmonte Pietro
Enologo: Delmonte Davide Produzione annuale: 100.000 bottiglie.
Ettari vitati di proprieta: 25 Viticoltura: Integrata
Vini in degustazione - Metodo ltaliano Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fieral-20%)
Pinot Nero V.S. Brut e W " 1280€ 10,24€

Vitigno: 100% Pinot Nero

Vini in degustazione - Metodo Classico

Pinot Nero Brut “Blanc de Noir” Millesimato (30 mesi) 7 3330€ 2664€
Vitigno: 100% Pinot Nero s fas (a0 o) |
Chardonnay Brut “Blanc de Blanc™ Millesimato (30 mesi) e : m 3590€ 2872€
Vitigno: 100% Chardonnay 2 &9 & @ |
Pinot Nero Pas Dosé “Blanc de Noir" Millesimato (30 mesi) .., .., .. .. 7 3850€ 3080€
Vitigno: 100% Pinot Nero = @ € 9]

Tasting notes
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EMILIA ROMAGNA

Gaggioli

Via Francesco Raibolini 55 - 40069 - Zola Predosa (BO)
Tel. 051753489

&

Sito: www.gaggiolivini.it E-mail: info@gaggiolivini.it
Anno di fondazione: 1977 Proprieta: Maria Letizia Gaggioli
Enologo: Fraulini Giovanni Produzione annuale: 120.000 bottiglie.
Ettari vitati di proprieta: 11 Viticoltura: Lotta Integrata Avanzata
Vini in degustazione - Metodo Italiano Giudizio Tipologia Prezzo  Prezzo Fieral-20%)
IL FRANCIA BRUT - Colli Bolognesi Pignoletto Spumante DOCG  wu 40 4s 44 [ 14,00 € 11,20 €
Vitigno: 100% Grechetto Gentile S 9 S
Colli Bolognesi Pignoletto Frizzante DOCG ok Laia sk i hal 11,50 € 920 €
Vitigno: 100% Grechetto Gentile = 9 W |
LETIZIA - Vino Spumante Brut wwl jasl hsiad e v 12,40 € 992 €
Vitigno: 50% Barbera - 50% Pinot Nero = = ©
Colli Bolognesi Barbera Frizzante DOC 8,40 €

vw . e . Y 10'50 €
Vitigno: 100% Barbera o S

Tasting notes
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EMILIA ROMAGNA

0 Garuti

Via per Solara, 6, 41030 Bomporto (MO)
Tel. 059 202021

Sito: www.garutivini.it E-mail: info@garutivini.it
Anno di fondazione: 1920 Proprieta: Famiglia Garuti
Enologo: Enzo Mattarei Produzione annuale: 100.000 bottiglie
Ettari vitati di proprieta: 30 Viticoltura: Convenzionale
Vini in degustazione - Metodo Italiano Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Feral-20%)
Elio Pignoletto DOP Spumante Brut RO By &S s ‘T“! 10,50 € 840 €

Vitigno: 100% Pignoletto

Valentina Lambrusco di Sorbara DOP Spumante Rose Brut ¥ % 2% ** ¢
Vitigno: 100% Lambrusco di Sorbara

11,90 € 952 €

|

Malandrino Lambrusco di Modena DOP frizzante secco *% 2& ** ¢ ' 710 € 568 €
Vitigno: 50% Lambrusco di Sorbara, 50% Lambrusco Salamino

Dante Lambrusco di Sorbara DOP frizzante amabile ~ *% s #s e= L 995€ 796 €
Vitigno: 100% Lambrusco di Sorbara

Romeo Lambrusco Grasparossa di Castelvetro DOP frizzante ¥ 10,50 € 8,40 €
Vitigno: 100% Lambrusco Grasparossa

g:
{e
s
-

Vini in degustazione - Metodo Classico

Metodo Classico Brut - Lambrusco Di Sorbara DOP (36 mesi) we
S

sish [fhein v 2250 € 18,00 €
Vitigno: 100% Lambrusco di Sorbara

Tasting notes
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VENETO - LAZIO

Tolomel 9

Via Mirabello 140 35038 Torreglia (PD)
Tel. 3485115178
Sito:www.tolomeimirabello.it E-mail: amministrazionetolomei@gmail.com
Anno di fondazione: 1500 Proprieta: Pia Maria Tolomei Frigerio
Enologo: Carlo Roveda Produzione annuale: 45.000 bottiglie.
Ettari vitati di proprieta: 8 Viticoltura: Convenzionale
Vini in degustazione - Metodo ltaliano Giudizio Tipologia Prezzo  Prezzo Feral-20%)
Moscato Giallo Brut Secco R R P 11.90€ 952€
Vitigno:100% Moscato Giallo - = 2 = [

Rossi di Medelana 9

Via Mirabello 140 35038 Torreglia (PD)

Tel. 3485115178

Sito:www.rossidimedelana.com E-mail: sco.valesia@gmail.com

Anno di fondazione: 1650 Proprieta: Federico Rossi di Medelana
Enologo: Carlo Roveda Produzione annuale: 70.000 bottiglie.
Ettari vitati di proprieta: 10,7  Viticoltura: Integrata

Vini in degustazione - Metodo ltaliano Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fiera(-20%)

"IL FERRINO" Spumante Extra Dry

= 11,50€  9,20€
Vitigno: 100% Bombino w W @
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MARCHE - LOMBARDIA

€ Cantina Sociale Bergamasca

Tel. 035 951098

Sito: www.cantinabergamasca.it
Anno di fondazione: 1958
Enologo: Sergio Cantoni

Ettari vitati di proprieta: 200

Vini in degustazione - Metodo Italiano

Matisse Moscato Rosso Vino Spumante Aromatico Dolce

Vitigno: 100% Moscato di Scanzo

Vini in degustazione - Metodo Classico

Sottosopra Metodo Classico VSQ Brut (18 mesi)

Vitigno: Chardonnay, Pinot Nero e Pinot Bianco

Via Bergamo, 8, 24060 San Paolo d'Argon (BG)

E-mail:segreteria@cantinabergamasca.it
Proprieta: Cooperativa Sociale (52 soci)
Produzione annuale: 600.000 bottiglie

Viticoltura: Convenzionale

Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fieral-20%)
L) e L] ' 14,50€ 11,60€

9 Colleluce

Tel. 347 665 3614

Sito: www.colleluce.it

Anno di fondazione: 2000
Enologo: Bruno lacoponi
Ettari vitati di proprieta: 4

Vini in degustazione - Metodo ltaliano
Vernaccia di Serrapetrona Secca DOCG
Vitigno: 100% Vernaccia Nera

Vernaccia di Serrapetrona Dolce DOCG
Vitigno: 100% Vernaccia Nera

Vernaccia di Serrapetrona Dolce DOCG XXIV Canto
Vitigno: 100% Vernaccia Nera

26

Contrada sogliano, Colleluce, 62020 Serrapetrona (MC)

E-mail: info@colleluce.it
Proprieta: Franca Malavolta & C.

Produzione annuale: 20/22 mila bottiglie

Viticoltura: Naturale

aind  dais "" 19,50 € 1560€

Giudizio Tipologia Prezzo  Prezzo Fieral-20%)
! 14,60 € 11,68 €

e
-
-
.
-

' =

(
|

v . e e e '
S T _— |

e . e . e ' 33-90€ 27,126

1460€ 1168€



PUGLIA -MOLISE

©

Casa Vinicola Coppi

S.P Turi — Gioia del Colle, snc- 70010 Turi (BA)

Tel. 080 8915049
Sito: www.vinicoppi.it
Anno di fondazione: 1882

Vini in degustazione - Metodo Italiano

Isotteo Brut IGT Spumante
Vitigno: 100% Verdeca

Bollicinechéri — Extra dry rose IGT
Vitigno: 100% Negroamaro

Tenute Martarosa

Via Madonna Grande, 11, 86042 Nuova Cliternia (CB)

Tel. 087557156

Sito: www.tenutemartarosa.com E-mail: info@tenutemartarosa.com

Anno di fondazione: 2017
Enologo: Alessio Bandinelli
Ettari vitati di proprieta: 20

Vini in degustazione - Metodo ltaliano

Tintilia Spumante Brut Rosée
Vitigno: 100% Tintilia

Enologo: Antonio Michele Coppi Produzione annuale: 700.000 bott.
Ettari vitati di proprieta: 100

Fax. 080 8916912
E-mail: info@vinicoppi.it
Proprieta: Antonio Michele Coppi

Bio

Viticoltura: Integrata e biologica

Giudizio Tipologia Prezzo  Prezzo Feral-20%)
e o v 1490€ 1192€
Y 7 T 2 Y ? 1490€ 11,92€
— = L) —

&

Proprieta: Michele e Pierluigi Travaglini
Produzione annuale: 40.000 bottiglie
Viticoltura: Convenzionale

Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fieral-20%)

20,00€ 16,00€

v .. .. . ?
—r o o S
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LOMBARDIA

€ Cantina Sociale di Quistello

Via Roma, 46 - 46026 Quistello (MN)
Tel. 0376618118

Anno di fondazione: 1928
Enologo: Dott.Fabio Lini
Ettari vitati di proprieta: 350

Vini in degustazione - Metodo Italiano Giudizio

Grazie dei Fior - Quistello rosato IGP
Vitigno: Grappello Ruberti, Lambrusco salamino, Lambrusco M.

Il Sogno del Duca - Quistello rosso IGP
Vitigno: Grappello Ruberti, Lambrusco salamino, Lambrusco M. — ™= s

La ricerca dell'infinito - Quistello rosso IGP =
Vitigno: 100% Grappello Ruberti —

Vini in degustazione - Metodo Classico

1.6 Armonia Metodo Classico Brut (24 mesi)
Vitigno: Chardonnay e Grappello Ruberti

Tasting notes

4

Sito www.cantinasocialequistello.it E-mail: info@cantinasocialequistello.it
Proprieta: Cooperativa di produttori
Produzione annuale: 1.000.000
Viticoltura: Integrata

Tipologia Prezzo

— v 1440€
= Y 14,40 €
Y 19,50 €

30,00 €

Prezzo Fieral-20%)

11,52 €

11,52 €

15,60 €

2400 €




EMILIA ROMAGNA

Selengiovese &

Via Argirocastro 95, 48122 Ravenna (RA)

Tel. +39 371184 4760

Sito: www.selengiovese.it E-mail: info@selengiovese.it

Anno di fondazione: 2023 Proprieta: Vip Beverage

Enologo: # Produzione annuale: 4.000 bott. circa

Ettari vitati di proprieta: 0 Viticoltura: Convenzionale
Vini in degustazione - Metodo Italiano Giudizio Tipologia Prezzo  Prezzo Feral-20%)
Passerina di Selen Brut vw as ss ae [ 3300€ 2640€
Vitigno: 100% Passerina T e ¥ 'S
Passerina di Selen Brut - vino autografatoda Selen ., .. .. .. IT" 50,00€ 40,00€
Vitigno: 100% Passerina = W 9
Passerina di Selen Brut - video con dedicadiSelen __, .. .. .. lr— 80,00€ 6400€
Vitigno: 100% Passerina v e @ S

Tasting notes
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VENETO

Loison

Strada Statale Pasubio, 6° - 36030 Costabissara - (VI)
Tel. +39 0444 557844 Fax: +39 0444 557869
Sito: www.loison.com E-mail: info@loison.com

Linea TOP Frutta e Fiori

La Linea Top costituisce la linea di Eccellenza di casa Loison e si distingue

er la scelta di ingredienti pregiati, di qualita superiore. Per queste Colombe
a Loison predilige ingredienti con certificazione d'origine controllata, uova
fresche di allevamenti sicuri, latte, burro e panna di montagna, fior di farina,

zucchero italiano di prima scelta e Sale Marino Integrale di Cervia.

Prodotti in degustazione e in vendita Giudizio Prezzo Prezzo Fiera|-20%)
Tosa Cioccolato Caramello Salato gr. 300 ES (2 (o) (e 1210€  968€
Con cioccolato e crema al caramello salato
Sbrisola Pistacchio gr. 200 S) fash (o) (e 11,80 € 944 €
Con "Pistacchio Verde di Bronte DOP" e farina di mais "Marang” =
Colomba Caramello Salato da 1 kg. 08 (a9 (A (e 3560€ 28,48€
Con selezionato cioccolato cru monorigine e crema al caramello salato =
Colomba Albicocca e Basilico da 1 kg. mel (o) (aeh fas 3340€ 26,72€
Con succosi pezzi di albicocea & da fresche note di basilico
Colomba Pesca e Nocciole da 1 kg. ve ae o as as 3520 € 28,16 €

Con pesca candita e nocciole Piemonte IGP

Colomba Mandarino da 1 kg. e fan) (o) (a2 3340€ 26,72€
Con uvetta e mandarino tardive di Ciaculli

Colomba Camomilla e Limone da 1 kg. ww, ss (el (e 33,40€ 26,72€
Con camomilla e scorze di limone di Amalfi -
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PIEMONTE

Montaribaldi 9

Strada Nicolini Alto, 12 — 12050 Barbaresco (CN)

Tel. 0173 638220 Fax. 0173 638963
Sito: www.montaribaldi.com E-mail: info@montaribaldi.com
Anno di fondazione: 1994 Proprieta: Famiglia Taliano
Enologo: Dr. Sergio Alfonso Belmonte Produzione annuale: 150.000 bottiglie
Ettari vitati di proprieta: 25 Viticoltura: Convenzionale Sostenibile
Vini in degustazione - Metodo Italiano Giudizio Tipologia Prezzo  Prezzo Fieral-207%)
Taliano Giusepe Brut Spumante Millesimato 2018  «« .. .. .. 7 1450€ 1160€
Vitigno: Pinot Nero & Chardonnay ¥ @ W 9 |
Moscato d'Asti 2022 DOCG o2 (as) (ee) (es) ¥ 13,50 € 10,80 €
Vitigno: 100% Moscato = W 9 e |
Dolce Birbet - Mosto di uve parzialmente fermentato as fes) o) o ¥ 1250€ 10,00€

Vitigno: 100% Brachetto

Tasting notes

e

Ay

Ly

a )
o
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LOMBARDIA

Passion Cocoa

Via Biringhello, 59, 20017 Rho (M)
Cell: 3409356709
Proprieta: Paolo Devoti

E-mail: Info@passioncocoa.com

Micro laboratorio dove partendo dalle materie prime, trasformiamo le
fave di cacao in cioccolato, declinandolo in varie forme e abbinamenti

@ / Acquista Direttamente

' WBES7 allo Stand
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CALABRIA - SARDEGNA

Siciliano Domenico

Contrada Santa Marina, snc 82040 cimina’ (RC)

Cell: 3288898531 >

Proprieta: Siciliano Domenico % Arudrs I patimente
®

E-mail: sicilianodomenico79@yahoo.com °

Prodotti artigianali a conduzione familiare a km 0

L'azienda agricola & a conduzione familiare & si estende per circa 500 ettari di terreno all'interno
del comune di Cimina. L'azienda & caratterizzata dall'allevamento di animali e dalla lavorazione
del loro latte nel laboratorio familiare. L'allevamento & caratterizzato da circa 200 mucche di razza
Bruna e Pezzata Rossa, di circa 200 pecore di origine montoni sardi e 300 capre camosciate.
Gli animali sono quasi sempre al pascolo e mangiano mangime e cereali. La mungitura dei
nostri animali avviene 2 volte al giorno, al mattino e alla sera. La lavorazione del latte nel nostro
laboratorio si fa all’alba. Lavoriamo tutto il latte che producono i nostri animali con le nostre mani
e quelle di nostri collaborateri. La mission dell'azienda € quella di far conoscere oltre i confini
regionali il nostro caciocavallo di Cimina (Presidio Slow Food) continuando a rispettare i nostri
animali e continuando a trasmettere I'amore che mettiamo nel nostro lavoro.

Murales _9_

Loc. Piliezzu, 1 07026 Olbia (OT)
Tel. 0789/53174 Fax. 0789/53174
Sito: www.cantinamurales.it E-mail: muralesvini@gmail.com
Anno di fondazione: 2007 Proprieta: murales srl a.u martina canopoli
Enologo: Canopoli Piero Produzione annuale: 90.000 bottiglie.
Ettari vitati di proprieta: 35 Viticoltura: Convenzionale
Vini in degustazione - Metodo ltaliano Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fieral-20%)
Kariasa Spumante Extra Dry AR O N A N v 1800€ 1440€
Vitigno: 100% Carignano = O B =
Vini in degustazione - Metodo Classico
Faulas Extra Brut (36 mesi) B ' G G P 2850€ 2280€

Vitigno: 90% Vermentino, 10% Pinot Nero = W W @ I
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CALABRIA

Nero di Calabria

Contrada Taverna - Piano Lago, 87040 Paterno Calabro (CS)
Cell: 348 327 84 22
Proprieta: Franco Simone

Sito: www.nerodicalabria.com E-mail: f.simone@nerodicalabria.com

A distanza di oltre duecento anni, il suino nero di Calabria & ora riconosciuto e rinomato. Un
risultato importante per la cultura contadina della Calabria ottenuto grazie ad un intenso impegno
e lavoro. Dalle pregiate carni del suino nero, ricche di grassi nobili della serie omega-3 e omega
-6, otteniamo salumi di grande qualita, dedicati al pubblico di intenditori. L'assoluta assenza di
glutine, ogm, lattosio, coloranti, fa si che i nostri salumi possano essere consumati da tutti.

Prodotti in degustazione e in vendita Giudizio Prezzo al PZ.
Nduja may oany (a8) (ue 15,00 €
Nduja in vasetto 110 gr. =D G ) e 500€
Peperoncino ripieno di 'Nduja in vasetto 212 ml S &Y By @ 10,00 €
Habanero Red Savina crema piccantissima Y & S e 10,00 €
Confettura di peperoncino in vasetto 110 gr. &) e By e 500€
Patenero 25 QY Wy e 15,00 €

Acquista Direttamente
allo Stand

Tasting notes

34



)

———

ilettamisu:

IL TIRAMISU DI DILETTA

Viaspettiamo per assaggiare il
TIRAMISU CAMPIONE DEL MONDO 2018/19

TIRAMISU CAMPIONE
DEL MONDO 2018 / 2019

COSTABISSARA

Via Brigata Sassari, 4
tel.(+39) 3898491040
info@dilettamisu.com

www.dilettamisu.com \
[
fLeilin

"'li;' Acquista Direttamente
; allo Stand
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PUNTO RISTORO

LOVEUGARGANO
Prodotti Tipici Pugliesi

MENU PER
BOLLICINE IN VILLA

Arancine: al ragu, prosciutto e spinaci
Caciocavallo impiccato
Porchetta del Gargano
Tagliere di salumi vari
Focaccia barese: al capocollo, prosciutto crudo,
zucchine, peperoni, cipolla
Canrr)ll siciliani: classico, pistacchio e cioccolato

C-.ZJ{ Bibite analcoliche e Caffe




PUNTO RISTORO

g - o
; -—

Solo prodotti friulani
Prosciutto Crudo San Daniele, Formaggio Friulano, Frico Friabile,

/

Grissini Artigianali.

>




Elenco Espositori Presenti In Villa Farsetti piano primo

Bollicine italiane ottenute con il Metodo Classico, Distillati e Selezione Food
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VENETO - FRIULI VENEZIA GIULIA
Rossignoli Rinaldi &

Via del Bersagliere 15 37069 Villafranca di Verona
Tel. 3488999554

Sito:www.rossignolirinaldi.com E-mail: winery@rossignolirinaldi.com
Anno di fondazione: 2019 Proprieta: A. V. Rossignoli Rinaldi
Enologo: Damiano Peroni Produzione annuale: 4.000/5.000 bott.
Ettari vitati di proprieta: 2,8 Viticoltura: Convenzionale

Vini in degustazione - Metodo Classico Giudizio Tipologia Prezzo  Prezzo Fera-20%)

D'ester Metodo Classico Brut Nature Millesimato (30 mesi) . O e s R‘ 54,00 € 43 20 €

Vitigno: 95% a bacca bianca 5% Corvina Vinificata in bianco e = = ‘=

Azienda Agricola Roman Rizzi 0

Via Monte Calvario, 30 - 34170 Gorizia

Tel. 0481391338

Sito:www.piedimont.it E-mail: info@piedimont.it

Anno di fondazione: 2005 Proprieta: Rizzi Roman

Enologo: Rizzi Roman Produzione annuale: 17.000 bott.

Ettari vitati di proprieta: 2 Viticoltura: Convenzionale
Vini in degustazione - Metodo Classico Giudizio Tipologia Prezzo Prezzofiera(-20%)
Pié di Mont Cuvée VSQ Brut Mill. 2019 (30 mesi) ., ., ., ,, 7 2900€ 2320€

Vitigno: 60% Chardonnay, 20% Pinot Nero, 20% Ribolla G. = W WS

Blanc de Blancs Pas Dosé VSQ Mill. 2018 (42 mesi) .. .. .. .. 7 4500€ 3600€

Vitigno: 100% Chardonnay 2@ @ &
Sfacciato - Pas Dosé VSQ Millesimato 2017 (48 mesi) - ws. sa. T 4500€ 36,00 €
Vitigno: 60% Pinot Nero, 40% Chardonnay o9 ¥ 1
FiftyFifty Pas Dosé Millesimato 2018 (42 mesi) ve s s e 7 4500€ 3600€
Vitigno: 50% Pinot Nero, 50% Chardonnay 2 Y © &



LOMBARDIA

0 I1 Dosso

Via Dosso, 2 -25040 Borgonato di Corte Franca (BS)

Tel. 3385896350

Sito: www.agricolaildosso.info  E-mail: info@agricolaildosso.info
Anno di fondazione: 1997 Proprieta: Luca Archetti

Enologo: Enoconsulting Produzione annuale: 60.000 bottiglie.
Ettari vitati di proprieta: 1.5 Viticoltura: Integrata non certificata

Vini in degustazione - Metodo Classico Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Feral-20%)
VSQ Punto a Capo (30 mesi) sn) (aa) (sl g m 30,00€ 2400€
Vitigno: Sangiovese '

VSQ N.B Dosaggio Zero (31 mesi) e s ae e m 32,00€ 2560€
Vitigno: Nebbiolo e Barbera - singola vigna ' 1
Pinonero Franciacorta DOCG Dosaggio Zero (30 mesi)  vv .0 .0 o 7 43,00€ 3440¢€

Vitigno: 100% Pinot Nero - singola vigna

Franciacorta DOCG Dosaggio Zero 2019 (30 mesi) N A v = 3400€ 2720¢€
Vitigno: Chardonnay - singola vigna -

VSQ Tentazione Dosaggio Zero (12 mesi) v 30,00€ 2400¢€

Vitigno: Merlot, Cabernet Sauvignon, Carmenere

Tasting notes
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VENETO

Dolcevia

Via Arno, 37, 30030 Loc Mellaredo di Pianiga (VE)
Cell: +39 3401261337
Sito: www.dolcevia.it E-mail: alessandro@dolcevia.it

Siamo un giovane laboratorio dolciario specializzata nella produzione di lievitati e frollini sia dolci
sia salati, sbrisolone e baba. Sotto il marchio Dolcevia, creiamo autentiche delizie che catturano
i palati di ogni goloso. | nostri panettoni artigianali sono un tripudio di sapori e profumi natalizi,
mentre i biscotti croccanti sono una tentazione irresistibile. Le nostre sbrisolone, con la loro
fragranza avvolgente, sono un omaggio alla tradizione dolciaria. E che dire dei baba, soffici e
intrisi di un succoso sciroppo, capaci di conquistare anche i palati pit esigenti?

Non finisce qui, nella linea el Padoan, utilizziamo materie prime selezionate del nostro territorio
padovano, in primis |'clio evo dai colli euganei, perché siamo padovani e ci teniamo.

Acquista Direttamente
allo Stand

Tasting notes
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LOMBARDIA
&d Ca del Ge

localita Ca del Gé, 27040 Montalto Pavese (PV).
Tel. +390383870179
Sito:www.cadelge.com E-mail: info@cadelge.it
Anno di fondazione: 1985 Proprieta: Famiglia Padroggi
Enologo: Padroggi Stefania Produzione annuale: 160.000 bottiglie.
Ettari vitati di proprieta: 50 Viticoltura: Integrata
Vini in degustazione - Metodo Italiano Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fieral-20%)
Sangue di Giuda DOC G s Y AP N v 10,90 € 872€
Vitigno: 50% Croatina, 35% Barbera, 15% Uva Rara — — — —

Vini in degustazione - Metodo Classico

OP Pinot Nero DOCG Brut Millesimato 2017 (60 mesi) 7 2390€ 19,12 €
Vitigno: 100% Pinot Nero 9 L @ W |
OP Pinot Nero DOCG Pas Dosé Mill. 2017 (48 mesi) m 2900€ 2320€

. e Y

(
(

Vitigno: 100% Pinot Nero

Tasting notes




LOMBARDIA

Tenuta degli Angeli &

Tel. 3483667218

Anno di fondazione: 1991
Enologo: Teresio Schiavi
Ettari vitati di proprieta: 2,5

Vini in degustazione- Metodo Classico

Metodo Classico Brut degli Angeli (60 mesi)
Vitigno: 100% Chardonnay

Metodo Classico Extra Brut degli Angeli (72 mesi) 2 (i

Vitigno: 100% Chardonnay

Sito: www.tenutadegliangeli.it

Via P.Fontana Roux 5, 24060 Carobbio degli Angeli (BG)

Giudizio

Tasting notes

E-mail: roberta.testa@tenutadegliangeli.it
Proprieta: Cav. Ghidini Manuela
Produzione annuale: 13.000 bottiglie
Viticoltura: Integrata

Tipologia Prezzo  Prezzo Rera 207

7 4300€ 3440€

7 4950€ 3960€
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LOMBARDIA

(9 Barboglio de Gaioncelli

Via Nazario Sauro, 15 - Corte Franca (BS)
Tel. 030 9826831
Sito: www.barbogliodegaioncelli.it E-mail: info@barbogliodegaioncelli.it

Anno di fondazione: 1875 Proprieta: Famiglia Costa
Enologo: Davide Capelletti Produzione annuale: 55.000 bottiglie.
Ettari vitati di proprieta: 30 Viticoltura: Convenzionale
Vini in degustazione- Metodo Classico Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo fiera (-20%)
Franciacorta Brut DOCG (30 mesi) v s es e 7 2650€ 21,20€

Vitigno: Chardonnay - Pinot Bianco

Franciacorta Satéen DOCG 2015 (36 mesi) ¥ ee se e ol 31,20€ 2496¢€
Vitigno: Chardonnay [

9 Tenuta Martinell1

Via Cadamocco, 24 - 25033 Cologne (BS)
Tel. 0307999173

Sito: www.martinellifranciacorta.it E-mail: info@martinellifranciacorta.it

Anno di fondazione: 2018 Proprieta: Famiglia Martinelli
Enologo: Marco Zizioli Produzione annuale: 40.000 bottiglie.
Ettari vitati di proprieta: 6 Viticoltura: Convenzionale

Vini in degustazione- Metodo Classico Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo fiera (-20%)

Franciacorta DOCG Brut (almeno 18 mesi) S EA Eob e v
Vitigno: 90% Chardonnay, 10% Pinot Nero > @ W e

25090€ 20,72€
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LOMBARDIA

Brunello

Tel. 030918570

E-mail: brunello.galliano@libero.it
Proprieta: Moira Brunello

Ettari vitati di proprieta: 6

Vini in degustazione - Metodo Classico

Battista Metodo Classico Brut (30 mesi)
Vitigno: 100% Turbiana

Bellavista

Bellavista 5 — 25030 Erbusco (Bs)
Tel. 030 776 2000

Sito: www.bellavistawine.it
Anno di fondazione: 1977
Enologo: Mattia Vezzola

Ettari vitati di proprieta: 184

Vini in degustazione - Metodo Classico

Alma Gran Cuvée Franciacorta DOCG Brut (40 mesi)
Vitigno: 77% Chardonnay, 22% Pinot N., 1% Pinot B.

Localita Zappaglia , 8 - 25010 Pozzolengo (BS)

Tasting notes

o

Fax 030918570

Anno di fondazione: 1978
Produzione annuale: 75.000 bottiglie
Viticoltura: Convenzionale

Giudizio Tipologia Prezzo  Prezzo Feral-20%)

r 19,90€ 1592€

o

Fax 030.77.60.386

E-mail: info@bellavistawine.it
Proprieta: //

Produzione annuale: 1.300.000 bottiglie
Viticoltura: Convenzionale

Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fieral-20%)

40,00 €

.. . .
Nt ot

—

7 5000¢€
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LOMBARDIA

9 Azienda Vitivinicola Fratelli Campagnari

Via Monsignor Giulio Ghidoni, 43, 46044 Goito (MN)
Tel. 3401293985

Sito: www.fratellicampagnari.it ~ E-mail: fratelli.campagnari@gmail.com

Anno di fondazione: 1991 Proprieta: Maria Campagnari
Enologo: Michele Campagnari  Produzione annuale: 20.000 bottiglie.
Ettari vitati di proprieta: 8 Viticoltura: Integrata, certificata SQNPI
Vini in degustazione - Metodo Classico Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fieral-20%)
Spumante Brut Elegant (36 mesi) ety daadk  daink  dsin 722,80 € 1824¢€
Vitigno.: 50% Chardonnay, 50% Pinot Bianco & @ O =
Spumante Nature (36 mesi) L L LA Lo m 2450€ 19,60 €
Vitigno: Pinot Nero e Chardonnay & W O e |
Spumante Brut Sisty (60 mesi) £ G L) e m 2750€ 2200€
Vitigno: Chardonnay, Pinot Bianco e Pinot Nero  — — = — |
Spumante Brut Sisty 84 (oltre 60 mesi) N A N e e m 31,50€ 2520€
Vitigno: Chardonnay, Pinot Bianco e Pinot Nero ~ ~ = — |

Spumante Brut Extreme (120 mesi)

ainh  aad i m  40,00€ 3200€
Vitigno: Chardonnay, Pinot Bianco e Pinot Nero =

(e
(
l

Tasting notes

e
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PIEMONTE - VENETO
I Carpini 0

Strada Provinciale 105, 1 Pozzol Groppo (AL) .

Tel. 0131800117 Cel. 3381357347 BIO

Sito:www.icarpini.it E-mail: info@cascinacarpini.it

Anno di fondazione: 1998 Proprieta: Famiglia Ghislandi

Enologo: Mario Maffi, Beppe Zatti Produzione annuale: 50.000 bottiglie

Ettari vitati di proprieta: 10 Viticoltura: Biologica Olistica Naturale
Vini in degustazione - Metodo Classico Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fieral-20%)

Chiaror sul Masso Brut Nature (36 mesi) T T 4900€ 3920€
Vitigno: Timorasso Y O O & I

Ca’ Duso 9

Via Monte Cengio, 51, 36030 Costabissara (VI)

Tel. 3938123056 Fax. +39 049 99 40 549

Sito: wwww.cantinaduso.com E-mail: info@cantinaduso.com

Anno di fondazione:2007 Proprieta: Duso Giovanni Battista e Lino

Enologo: Pedicelli Domenico ~ Produzione annuale: 20.000 bott.

Ettari vitati di proprieta: 7 Viticoltura: Integrata

Vini in degustazione-- Metodo Classico Giudizio Tipologia  Prezzo Prezzo Fieral.20%)

Brut (24 mesi) 20 G bl b W Zooe 1832k
Vitigno: 85% Chardonnay, 15% Pinot Nero o v W = |
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PIEMONTE

& Sargentin

Via Roma, 9, 12050 Neviglie (CN)

Tel. 335 1326517 Sito: www.sargentin.it

E-mail: info@sargentin.it Anno di fondazione: 2009

Proprieta: Pedrotto Marco Produzione annuale: #

Ettari vitati di proprieta: # Viticoltura: Convenzionale
Vini in degustazione - Metodo Classico Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fieral-20%)
Sargentin Brut (24 mesi) o ) o Y O 7 33,00€ 2640€
vitigno: 70% Pinot Nero 30% Chardonnay & W ¥ = |

Tasting notes




PIEMONTE

Marchisio Family o

Via della Vittoria, 9, 12050 Castellinaldo d'Alba (CN) %
Tel. 320 8732918 Bio
Sito: www.marchisiofamily.it E-mail: office@marchisiofamily.it
Anno di fondazione: 1950 Proprieta: Marchisio Family

Enologo: Gianfranco Cordero  Produzione annuale: 15.000 bottiglie
Ettari vitati di proprieta: 22 Viticoltura: Biologica- Biodinamica

Vini in degustazione - Metodo Classico Giudizio Tipologia Prezzo  Prezzo Fieral: 20%)
Faiv Blanc De Blancs Brut Nature 2013 (90-120 mesi)  __ .. .. .. o 2390€ 1912€
Vitigno: 100% Arneis — = = = 1
Faiv Rosé VSQ 2013 (90-120 mesi) wwi Gssi fesh sy ¥ 2550€ 2040€
Vitigno: 100% Nebbiolo & W @

Faiv Blanc De Blancs 1999 (300 mesi) A O ~ B8400€ 6720€
Vitigno: 100% Arneis 2 B B T

Tasting notes
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VENETO

() Tagliato per il gusto

Lazise, Verona
Tel. 3288268743 Anno di fondazione: 2014
Sito: www.tagliatoperilgusto.it  E-mail: info@tagliatoperilgusto.it

Prodotti in vendita Prezzo Fiera

Cono di Giuletta 500€
Cono di Romeo 500 €
Panini imbottiti con salume 6,00 €
Panini imbottiti con salume e formaggio 7,00 €
Piada vegetariana 6,00 €
|l tagliere de Capuleti 12,00 €
Tagliere de Cangrande 20,00 €
- Acquista Direttamente
h}ﬁ—" allo Stand

.

Tasting notes
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TRENTINO ALTO ADIGE

Von Braunbach 0

Via Padre Romedius, 5 - 39028 Settequerce/ Terlano (BZ)

Tel. 0471910184 Fax 0471 678186

Sito: www.braunbach.it E-mail: info@braunbach.it

Anno di fondazione: 1991 Proprieta: Famiglia Kleon
Enologo: Hannes Kleon Produzione annuale: 67.000 bott.

Ettari vitati di proprieta: 1,5 + 7 affitto Viticoltura: Convenzionale

Vini in degustazione - Metodo Classico Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fiera(-20%)
Von Braunbach Brut Spumante Alto Adige DOC (36 mesi) v 32,50 € 26,00 €
Vitigno: 70% Chardonnay, 30% Pinot Bianco Y & & &

Ferrari Q

Via Ponte di Ravina, 15 - Trento (TN)
Tel. 0461 972311

Sito: www.ferraritrento.com E-mail: info@ferraritrento.it
Anno di fondazione: 1902 Proprieta: Fam. Lunelli
Enologo: Cyril Brun Produzione annuale: 5.400.000 bott.

Ettari vitati di proprieta: 100  Viticoltura: Convenzionale

Vini in degustazione - Metodo Classico Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fieral-20%)
Ferrari Perle TRENTODOC 2018 (60 mesi) el LA £ ~ 4950€ 3960€
Vitigno: 100% Chardonnay ¥ @ ¥ % [

Tasting notes
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PIEMONTE - TOSCANA

& Mocali

Loc. Mocali - 53024 Montalcino (Sl)

Tel. 0039.0577.849485 Fax. 0039.0577.849485

Sito: www.mocali.eu E-mail: azmocali@tiscali.it

Anno di fondazione: 1956 Proprieta: Famiglia Ciacci.

Enologo: Tiziano Ciacci Produzione annuale: 120.000 bottiglie.

Ettari vitati di proprieta: 10 Viticoltura: In conversione Bio
Vini in degustazione - Metodo Classico Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fieral-20%)
Brut Millesimato 2015 (24 mesi) B2 sy (&8 e [ 3500€ 2800€
Vitigno: 100% Sangiovese grosso 1

0 Colombo Cascina Pastori

Reg. Cafra 172/b, 14051 Bubbio (AT)

Tel. 3338877225

Sito: www.colombovino.it E-mail: info@colombovino.it

Anno di fondazione: 2003 Proprieta: Colombo Antonio e Figli
Enologo: Riccardo Cotarella & enologo di cantina Daniele Carboni
Produzione annuale: 70000 bottiglie.

Ettari vitati di proprieta: 9.5  Viticoltura: Tradizionale

Vini in degustazione - Metodo Classico Giudizio Tipologia
Alta Langa DOCG Blanc de Blancs 2020 (30 mesi) st das -~ . =
Vitigno: 100% Chardonnay o T T e I
Alta Langa DOCG Rosé Brut 2020 (minimo 30 mesi) we wo  wss  ss v
Vitigno: 100% Pinot Nero v e ¥ S

Tasting notes

kil 1
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LIGURIA

Le Delizie Del Cupin

Corso ltalia 10 18033 camporosso (IM)
Tel. 3336014850 Proprieta: Donato Marco
Sito: www.ledeliziedelcupin.com

E-mail: marcodonato@ledeliziedelcupin.com

Prodotti in degustazione e in vendita Giudizio Prezzo Fiera
Olio del nonno extravergine di Oliva Cultivar Taggiasco . ., .. .. 10,00 €
Bottiglia da 500m| = = w5
Olio del nonno extravergine di Oliva Cultivar Taggiasco s«  +s sink  Bai 16,00 €
Bottiglia da 750m - @ WS
Pesto Genovese DOP 180gr S e e 6,80 €

— S — e
Pate di Olive Taggiasche 180gr = - 450 €
Olive Taggiasche in Salamoia 150gr = - == 550 €
Confettura Extra - vari gusti S - 500 €
Caviale Taggiasco 10 gr v e sink  faa 500€

—

(
{

Acquista Direttamente
allo Stand

Tasting notes
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TRENTINO ALTO ADIGE

&

Via Molini, 4, 38010 Faedo (TN)
Tel. 0461650342

Sito: www.pojeresandri.it

Anno di fondazione: 1975
Enologo: Mario Pojer

Ettari vitati di proprieta: 36

Pojer

Vini in degustazione - Metodo Classico

Molinar - Spumante Extra Brut (36 mesi)
Vitigno: Pinot Meunier

Codice 34 Nature (da 24 a 240 mesi)
Vitigno: Chardonnay, Pinot Nero e Pinot Bianco

Spumante Brut Rose' (18 mesi)
Vitigno: Chardonnay e Pinot Nero

e Sandri

E-mail: info@pojeresandri.it

Proprieta: Fiorentino Sandri e Mario Pojer
Produzione annuale: 200.000 bottiglie
Viticoltura: Convenzionale

Giudizio Tipologia
ve - . L L) L
e = — - 1
ve . e way B
— = — == ¥
v e L L) L)

Tasting notes




TRENTINO ALTO ADIGE

Ress 9

San Michele all’Adige, via Roma 83 (TN)
Tel. 347/8511776

Sito: www.spumantiress.it E-mail: spumanti.ress@gmail.com
Anno di fondazione: 2014 Proprieta: Famiglia Ress
Enologo: Ress Marco Produzione annuale: 30.000 bottiglie.
Ettari vitati di proprieta: 6 Viticoltura: Integrata
Vini in degustazione - Metodo Classico Giudizio Tipologia Prezzo  Prezzo Feral-20%)

Ress Trento DOC Brut (30 mesi)

ol faish  faan 3190€ 2552¢€
Vitigno: Chardonnay e Pinot Nero g

(e
{
(
|

Mariarosa Trento DOC Rosé (30 mesi) v

. e ! 34‘90 € 27,92 €
Vitigno: Chardonnay e Pinot Nero

Tasting notes
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TRENTINO ALTO ADIGE

&

Loc. Rori - Cimone (TN)

Tel. 3460120817

Sito: www.spagnollispumanti.it
Anno di fondazione: 1978
Enologo: Francesco Spagnolli
Ettari vitati di proprieta: 2,5

Spagnolli

E-mail: alvise.spagnolli@gmail.com
Proprieta: Francesco Spagnolli
Produzione annuale: 3.500 bottiglie.
Viticoltura: Convenzionale

Vini in degustazione - Metodo Classico

Disio - Trento DOC Extra Brut Blanc de Noirs (44 mesi) «e
Vitigno: 100% Pinot Nero ;

Giudizio Tipologia Prezzo  Prezzo Feral-20%)
~W= T 5800€ 4640€
sy Qe lr 116,00€ 9280€

Disio - Trento DOC Extra Brut Blanc de Noirs Magnum (44 mesi) *»  s¢ s
Vitigno: 100% Pinot Nero

Tasting notes




EMILIA ROMAGNA

Tenuta La Riva

Via Farne' 430 Valsamoggia (BO)
Tel. 3356212888

Sito: www.tenutalariva.it

Anno di fondazione: 2013
Enologo: Attilio Pagli

Ettari vitati di proprieta: 12

Vini in degustazione - Metodo Classico

Pinus Laetus Pignoletto DOCG 2016 (70 mesi)
Vitigno.: 10%% Pignoletto

Farne VIII 2014 (96 mesi)
Vitigno: 100% Trebbiano Modenese

L'Aurora Rosé Brut Nature (24 mesi)
Vitigno: 100% Barbera

Lambrusco (96 mesi)
Vitigno: 100% Lambrusco Grasparossa

Tasting notes

"

E-mail: tenuta.lariva@gmail.com

Proprieta: Societa Agricola la Riva S.S.
Produzione annuale: 45.000 bottiglie.
Viticoltura: Biologica

Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fiera -2
ve s e .. ] 2100€  1680€
vs ae ws w. ] 2100€ 1880€
vs 2 a2 2o ¥ 2100€ 16,80€
T LR 21,00€ 16,80€
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WoVA(®)

€@ Vigne del Patrimonio

Strada provinciale Farnese - Pitigliano, 01010 Farnese (VT)

Tel. 3286507893

Sito: www.donneinvigna.it E-mail:vignedelpatrimonio@gmail.com
Anno di fondazione: 2009 Proprieta: Vigne del Patrimonio
Enologo: Professore Marco Esti  Produzione annuale: 25.000 bottiglie.
Ettari vitati di proprieta: 4,5 Viticoltura: Integrata - Protocollo Zei

Vini in degustazione - Metodo Classico Giudizio Tipologia Prezzo  Prezzo Fieral-20%)
Spumante Aladoro Brut (42 mesi) En () (as fay W 3200€ 2560€
Vitigno: 100% Chardonnay - |
Spumante Alarosa Rosé Brut (36 mesi) S s (22) (@3 W 3200€ 2560€

Vitigno: 100% Pinot Nero

Tasting notes




VENETO

Caseificio Tomasoni

Via Bovon, 3° - 31030 Breda di Piave (TV)
Tel. 0422 686200 Fax. 0422 68 62 01
Site: www.caseificiotomasoni.it E-mail: info@caseificiotomasoni.it

Le origini

Nel 1955 inizia la storia del Caseificio Tomasoni, nella ridente campagna
trevigiana, quando Primo Tomasoni, casaro di origini bresciane, rilevo un'antica
fattoria ubicata vicino al fiume Piave in un luogo ricco di storia, di risorgive e di
bellezze naturalistiche, per farne la prima sede del caseificio.

La passione per i formaggi freschi

La lavorazione del latte & sottoposta a scrupolose analisi di laboratorio e ad
un controllo costante dei parametri chimici, fisici e batteriologici, attuata con
impianti altamente tecnologici. Severi controlli igienico-sanitari e le numerose
certificazioni come la UNI EN ISO 9001:2008, garantiscono un prodotto che
porta in tavola la qualita senza compromessi.

La famiglia Tomasoni lavora ogni giorno il latte, materia prima naturale e lo
trasforma in qualcosa di veramente unico e speciale, creando formaggi e
stracchini, di alta qualita, senza conservanti che piacciono per il gusto leggero
che ricorda il latte appena munto e i freschi profumi di fieno.

Tasting notes
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FRIULI VENEZIA GIULIA

O Distilleria Giacomo Ceschia

Via Foscolo U., 4/8, 33045 Nimis (UD)

Tel. 043 2790071 Fax 334 1063335
Sito: www.grappeceschia.it E-mail: info@grappeceschia.it
Anno di fondazione: 1886 Proprieta: Molinari Italia S.p.A.
Prodotti in Degustazione e in vendita Giudizio Prezzo
Grappa - Nemas Classica da 70 cl. L L e Lo 9,80 €
Grappa giovane di vinacce miste. » o W =
Grappa - Nemas Barrique da 70 cl. SR - - 15,80 €
Grappa invecchiata con affinamento di minimo 18 mesi in barrique o = =
Grappa - Ramandolo Classica da 70 cl. Ca £ L o 19,00 €
Grappa monovitigno = = =
Grappa - Ramandolo Giacomo Ceschia da 70 cl. ta £33 L Ga 48,00 €
Grappa monovitigno = W ©© W
Grappa - Nemas Classica Mignon da 3 cl. N o Y . Y 230€
Grappa giovane di vinacce miste. 2 w O O
Grappa - Nemas Barrique Mignon da 3 cl. e E.a o e 230€
— = —r

Grappa invecchiata con affinamento di minimo 18 mesi in barrigue

- ' o

Acquista Direttamente
allo Stand

Tasting notes
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LAZIO

“Il laboratorio sensoriale consiste nella degustazione del
sigaro in genere in abbinamento con una bevanda e/o con
. del cibo accuratamente studiati e selezionati. Si cerca, nel
tempo a disposizione per l'incontro di far capire cosa sia

il fumo lento, si descrive il sigaro da degustare, i prodotti
che lo accompagnano, come si fa un abbinamento sigaro/
bevanda/cibo e perché; possibilmente con allegria e
rilassatezza.

4 Miimpegno a far si che il tempo passato con noi sia non
solo un'occasione per imparare qualcosadi nuovo, ma che
faccia divertire e stare bene.” (Marco Prato — il Fummelier)

LABORATORIO SENSORIALE
/ AMICI DEL

1) TOSCAND %

/
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£l | - :
fabio.punchina@pfafineco.it

(FINECO)

PRIVATE

In occasione della
X edizione di
"Bollicine in villa",
quest'anno
abbiamo I'onore
di annoverare tra i
nostri partners
Fabio Punchina,
consulente
finanziario di
Fineco Bank, che
sara presente
durante la
giornata di sabato
23 marzo, in
occasione delle
premiazioni e
della cena di gala.

Mobile +39 331 4777914



Elenco Espositori Presenti in Sala Teatro o nel sottoportico

Bollicine Austriache, Spagnole, Slovene, Ungheresi e Selezione Food

Bollicine Internazionali . I: Food :I 0,
pag. Love Gargano ......ccccccevvveunene 64
GIgTRL || £ (ol —— 65 -
ErzZetiG isessnessessesseessessernsrsnsssassress &6, ¢ .
GanglWMWiRes - xivovvvisivsmsiinniin 65 Euorl dalla tavo'{l
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PUGLIA

Love Gargano

Tel. 340 118 3707 Anno di Fondazione: 1985
Sito: www.lovegargano.it E-mail: d.smallband@live.com

Proprieta: Love Gargano

Salumi artigianali del Gargano e caciocavallo podolico.

Prodotti in Degustazione e in vendita Giudizio Prezzo

Capocollo di maiale nero al kg mah Gash Eaiak Aais 25,00 €
— = e e

Fiocco di prosciutto al kg T P N P T 2500 €
Ly = L —

Bocconcini di maiale nero al kg wwh Gaink foad s 20,00 €
L = et —_

Pancetta e guanciale al kg e N e Y o Y ., 18,00 €

Caciocavallo podolico al kg 2 AN o, SO 2500€

Focaccia pugliese al kg R A Y N - 7,00 €
— = i —

Taralli pugliesi al kg T ok 10,00 €
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AUSTRIA - UNGHERIA

Gangl &

ApetlonerstraBBe, 27A - 7142 llimitz - Burgenland
Tel. 0043 (0)664 454 25 21 Fax. 0043 (0)664 6482313
Sito: www.ganglwines.at E-mail: office@ganglwines.at
Anno di fondazione: 1962 Proprieta: Helmut & Katerina Gang|
Enologo: Helmut Gangl Produzione annuale: 15.000 bottiglie.
Ettari vitati di proprieta: 5 Viticoltura: Integrata

Vini in degustazione - Méthode Traditionnelle Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fieral-20%)

Weisser Sekt (18 mesi)

(e

) . L] f 3?,00 € 29,60€
@ WO ]

Vitigno:100% Pinot Blanc

Rosé SEKT (24 mesi)

=S P v 37,00€ 2960€
Vitigno: 100% Merlot 2 @ _
Roter SEKT (36 mesi) U\ Py = 37,00€ 2960€
Vitigno: 100% Merlot & @ 9 © T

Chateau Pajzos &)

Nagy Lajos Ut, 12 - 3950 Sarospatak Tel. +36 47 312 310

Tel. 0043 (0)664 454 25 21 Fax. 0043 (0)664 6482313

Sito: www.pajzos.com E-mail: info@pajzos.com

Anno di fondazione: 1991 Proprieta: Pajzos Winery

Enologo: Ferenc Naar Produzione annuale: 300.000 bottiglie.

Ettari vitati di proprieta: 84 Viticoltura: Convenzionale

Vini in degustazione - Méthode Traditionnelle Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fieral-20%)

La Bulle Brut (19 mesi) ==~ © 2650€ 2120€
Vitigno:100% Chardonnay U e O e 1
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SLOVENIA -SPAGNA

G0 Erzetic

Visnjevik 25a — Dobrovo - Goriska Brda S\,g
Tel. +386 (0)5 395 9460 Fax. +386 (0)5 395 9461 ~ BIO
Sito: www.vina-erzetic.com E-mail: vinarstvo.erzetic@siol.net
Anno di fondazione: 1700 Proprieta: Famiglia Erzetic

Enologo: Andrej and Aleksij Produzione annuale: 50.000 bottiglie.
Ettari vitati di proprieta: 14 Viticoltura: Biologica.

Vini in degustazione - Méthode Traditionnelle Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fieral-20%)
Sentio Brut (Almeno 30 mesi) e S ®m 3990€ 3192¢€
Vitigno: Rebula - Chardonnay & W O S

9 Raimat

s/n, Passeig Manuel Raventds Domenech, 25111 Raimat, Lleida “\g

Tel. +34 973724000 Bio
Sito: www.imwinery.md E-mail: #

Anno di fondazione: 1986 Proprieta: #

Enologo: Carles Escolar Produzione annuale: #

Ettari vitati di proprieta: 2.245 Viticoltura: Biologica

Vini in degustazione - Méthode Traditionnelle Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fieral-20%)
Cava Brut Nature - Vino Biologico (15/18 mesi sui I|e\.r|tr) co L £ o W 1630€  1304€
Vitigno: Chardonnay e Xarel.lo @ @ ]
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FRANCIA

CL Richard Bavion (ma)

Tel. +46 176 24892474

Sito:www.richardbavion.com E-mail: sales@richardbavion.com

Produzione annuale: 200.000 bott. Proprieta: Richard Kolvenbach
Indirizzo sede legale:

Heinrich-Erpenbach-Str. 72 | 50999 Cologne | Germany
Produzione: 7 Rue Iréne Joliot Curie, 51200 Epernay, France
Ettari vitati di proprieta: 100

Vini in degustazione - Méthode Champenoise Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fieral- 2%
Champagne Cuvee Brut Gold Label (60 mesi) 3 &5 @) (a2 - 5500€ 4400€
Vitigno: 20% Pinot Noir, 55% Meunier and 25% Chardonnay : |
Champagne Cuvée Luminous Brut (60 mesi) = = O m 6400€ 5120€
Vitigno: 20% Pinot Noir, 55% Meunier and 25% Chardonnay — — — — |
Champagne Prestige Brut (72 mesi) m 5B6,00€ 4480€
Vitigno: 75% Pinot Noir, 25% Chardonnay B &y @ @ '

Champagne Blanc de Blancs Brut (48 mesi) ENE e g 6400€ 5120€
Vitigno: 100% Chardonnay & v ¥ e

Champagne Grand Cuvee Brut Grand Cru (84 mesi)  vv o0 o0 4s [ 8590€ 6872€
Vitigno: 70% Chardonnay, 30% Pinot Noir v e 1

Champagne Cuvée Rosé Brut (24 mesi) ve 57,00€ 4560€
Vitigno: 20% Pinot Noir, 25% Chardonnay and 55% Meunier

-
-
-
-
-
-
|

Champagne Cuvée Luminous Rosé Brut (24 mesi) 65,00€ 52,00€

Vitigno: 20% Pinot Noir, 25% Chardonnay and 55% Meunier & W @ -

Champagne Grand Cru Roseé Brut (48 mesi) 91,00€ 7280¢€

Vitigno: 70% Chardonnay, 30% Pinot Noir = @ O =

~H
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SICILIA

Uliveti Mezzapelle

-

7 Acquista Direttamente

Via Sibilla, 35 - MARSALA (TP) B/ ,llo Stand
®

Mob: 3473202217

Sito: www.ulivetimezzapelle.it ~ E-mail: mezzapellev@gmail.com

o

Uliveto: 2 ettari

| nostri ulivi, sorgono a Marausa, una frazione del comune di Trapani, estremo lembo
di terra, dove i tramonti sulle isole Egadi fanno da sfondo. La vicinanza al mare con un
clima temperato per tutto I'anno insieme ad un terreno fertile e generoso garantiscono
quelle caratteristiche uniche che ne contraddistinguono la qualita.

L'amore per le piante, per la salvaguardia del territorio, per la qualita della vita e per
I'unicita del prodotto sono punti cardine della nostra azienda.

La raccolta viene effettuata nel mese di ottobre per brucatura, ovvero direttamente
dagli alberi tramite pettini. Trasportiamo le olive, appena raccolte in frantoio tramite
cassette di piccole dimensioni per rispettare al massimo la loro integrita.

In frantoio le olive vengono molite a freddo (<27 °C). L'olio cosi ottenuto viene fatto
decantare naturalmente e imbottigliato non filtrato per far assaporare ai nostri clienti
il profumo e il gusto di un olio come appena acquistato in frantoio.

Prodotti in degustazione e vendita Giudizio Prezzo Fiera al pezzo
Siso - Olio Extra Vegine di Oliva ltaliano bott. da 0,75]. we ws  ou  ws 14,00 €
Cultivar: Cerasuola e Biancolilla = W Ve
Siso - Olio Extra Vegine di Oliva ltaliano latta da 3. e ss esl e 42,00 €
Cultivar: Cerasuola e Biancolilla & @ ¥ -

Siso - Olio Extra Vegine di Oliva Italiano latta da 5I. v les, [ssl (es 68,00 €
Cultivar: Cerasuola e Biancolilla & v © @

Olive Verdi Siciliane per aperitivo R - e W o 6,00 €
Barattolo 560 gr = O 9 =

Olive Nere Infornate di Sicilia 2 fu e e 500 €
Busta da 250 gr .

Olive Verdi Schiacciate di Sicilia 52 G0 M) et 500 €
Busta da 250 gr
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VENETO

9 Emozioni oltre 1l Gusto

Tel. 335 7270721
Sito:www.emozionioltreilgusto.com E-mail: bevi@emozionioltreilgusto.com

Anno di fondazione: 2009 Proprieta: B.eVi. Srl
Vini in degustazione - Méthode Champenoise Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fiera- 207
Cuvée Emotion 2014 Dosaggir_: Zero 1° Cru (72 mesi) ) me) Gty fea) Qo8 w 7000€ SB00€
Vitigno: 50% Pinot Noir, 10% Pinot Meunier, 40% Chardonnay
Michel Mailliard (RM) Cote Des Blancs - Vertus
Cuvée Gregory Premier Cru (Almeno 36 mesi) gk Aesk dask fas f; 4900€ 3920€
oy —g ' e

Vitigno: 95% Chardonnay, 5% Pinot Noir

Lepreux Penet (RM) Montagne De Reims - Verzy

Secret des Bulles Grand Cru (Almeno 36 mesi) el bk b G ¥ SB00E 4640€
Vitigno: 66% Pinot Noir, 34% Chardonnay = & S
Vini in degustazione - Méthode Traditionnelle Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fieral-20%)
Crémant de Loire Extra Brut (12 mesi) o) lak fead Lo ¥ 2400€ 1920€
Vitigno: 80% Chenin Blanc; 20% Chardonnay O 9 |
Calmel & Joseph - Chemin de la Madone - Montirat
Blanquette de Limoux (15 mesi) ok ok Lah e ® 2400€ 1920€
Vitigno.: 90% Mauzac, 10% Chardonnay O @ OV |
Vignoble Boudon (Bio) - Bordeaux - Entre Deux Mers

Crémant de Bordeaux Bourdieu Brut (24 mesi) moh fooh fesh dush '™ 2800€ 2240€
Vitigno: 100% Semillon & @ ¥ |

Tasting notes
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VENETO

Francesca Girolami

Via Cappuccina 13, Mestre Venezia
Tel.:+39 3487306752 E-mail: francescagirolami40@gmail.com
Sito: www.francescagirolami.com

Tutto inizia in un piccola bottega artigianale dove nella fatica del lavoro quotidiano
si € formata la nostra esperienza e si & sviluppata quella passione che ancora oggi
anima il nostro lavoro.

Il mio lavoro & creare opere d'arte per elevare 'aspetto estetico di una casa, un
locale, un ufficio utilizzando materie prime che abbiano un bassissimo impatto
ambientale.

Vetro di Murano

DAL VETRO DI MURANO NASCONO OPERE D'ARTE

Proponiamo pavimenti, rivestimenti, tavoli su misura di design in vetro di murano e
resina, esprimendo il gusto essenziale di una geometria armonica, strutture uniche.
Pavimentazione e tavoli dai molteplici effetti visivi. Il prodotto che proponiamo
ha la capacita di emozionare e appassionare con |'inconfondibile tocco raffinato e
neoclassico FG.

Resina Design diverso, insolito, originale

Sono proprio queste materie prime che uso come il vetro di murano, originale eh...
tant’e che ho le certificazioni sia delle vetrerie che della regione veneto, oppure il
legno che rappresenta la terra, la resina che rappresenta contemporaneamente sia
il fluire dellacqua sia il fermare il tempo, questa materia speciale che fotografa il
flusso e lo immobilizza creando una sorta di foto a 3 dimensioni dove appunto la 4°
dimensione, il tempo, viene di fatto annullata.

71



EMILIA ROMAGNA

Tartufarm

Tartufarm di Riccardo Martinelli
Pian del Ronco Strada Fondovalle n.36 43047 Pellegrino Parmense (Pr)
Telefono: +39 375 6218291 E-mail: riccardo.tartufarm@gmail.com

Tartufarm € una startup nata nel 2020 che coltiva, raccoglie e lavora i
migliori tartufi dell’Appennino Tosco-Emiliano.

Prodotti in vendita e in degustazione

Prezzo
Tartufo Estivo a fette in olio di semi di girasole biologico 18,00 €
Vasetto da gr. 90 2 W ¢
Infuso di Tartufo Bianco in olio di semi di girasole biologico = 15,00 €
Bottiglia da 100ml S &y @ e
Pura crema di Tartufo Estivo (Tuber aestivum Vitt.) = W 22,00¢
Vasetto da gr. 90 & o O
Crema Tartufo e Porcini Co BN L8 £0 15,00 €
Vasetto da gr. 80 & @ W S
Miele Biologico di Castagno con Tartufo Estivo 9,00 €

4
(e
-
-
-
-
.
-

Vasetto da gr. 50

Acquista Direttamente
allo Stand

Tasting notes
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FRANCIA

Enoemme- Négociant éleveur 0

Vini in degustazione -Méthode Champenoise Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fiera(-20%)

ROGER-CONSTANT LEMAIRE (RM)

Champagne Select Reserve Brut =S G Lo L W 8150 € 4920¢€
Vitigno: 100% Meunier - Blanc de Meuniers — A — A

R.GABRIEL-PAGIN FILS (RM)

Champagne Brut Carte D'Or Premier Cru (42 mesi) ., ,, ., ,., . ©5600€ 4480€
Vitigno:100% Pinot Noir e @ v % |

ARNAUD DE CHEURLIN (RM)

Champagne Carte Noire Brut (24 mesi) Sl £ o8 B 54.00€ 4320€
Vitigno: 50% Pinot Nero, 50% Pinot Meunier — = = =

Champagne Brut Rosé (Seigné) (24 mesi) wel ivah Jeek ieas W 5BO00E€ 4640€
Vitigno: 100% Pinot Nero oW ew |

MICHEL HENRIET (RM)

Champagne Tradional Brut Grand Cru (24 mesi) Sal Lok G Loy B cbUDE b2B0E
Vitigno: 80% Pinot Noir, 20% Chardonnay D B VB

Tasting notes
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LOMBARDIA

9 Enoemme- Négociant éleveur

Via De Amicis, 5 - 29015 Castel San Giovanni (PC)
Tel. 335 6209963
E-mail: info@fabriziomariamarzi.com

Vini in degustazione- Metodo Classico Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fiera(-20%)
OPUSPRIMA Pinot Nero Brut (24 mesi) D @ @y e U 3390€ 27,12€
Vitigno: 100% Pinot Nero
OPUSTERTIUM Pinot Nero Brut Nature 2012 (96 mesi) =& &% ** *°  4850€ 3880€
Vitigno: 100% Pinot Nero )
OPUSQUINTA Pinot Nero Extra Brut 2006 (170 mesi) — = & ¢ ¢ 6670€ 5336€
Vitigno: 100% Pinot Nero
OPUSNONA Pinot Nero Rosé Extra Brut 2012 (96 mesi) % 2% =°¢ *° g 4200€ 3360€
Vitigno: 100% Pinot Nero |
9 CadiF
Loc. Casa Ferrari, 1- 27040 Mornico Losana (PV)
Tel. +39 339 575 7441
Sito: www.cadifrara.com E-mail: cadifrara@cadifrara.com
Anno di fondazione: 1905 Proprieta: Luca Bellani
Enologo: # Produzione annuale: 200.000 bott.
Ettari vitati di proprieta: 25 Viticoltura: Convenzionale
Vini in degustazione Metodo Classico Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fieral-20%)
Oltrepd Pavese DOCG Nature (24 mesi) P O W e U 2820€ 2256€
Vitigno: 100% Pinot Nero
APNEA - Extra Brut VSQ (80 mesi) affinato nel lago di Como = ° 2% % ¢ r 4700€ 3760€

Vitigno: 100% Pinot Nero
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FRANCIA

Bernard Robert xwmy 0

22 Rue de I'Orme, 10200 Voigny, Francia
Tel. +3332527 1153
Sito: www.champagnebernardrobert.com
E-mail: glaucia.champagnebernardrobert@gmail.com

Anno di fondazione: 1945 Proprieta: Fam. Bernard
Enologo: Sébastien Robert Produzione annuale: 90.000 bottiglie.
Ettari vitati di proprieta: 30 Viticoltura: Integrata
Vini in degustazione - Méthode Champenoise Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fieral-20%)
Champagne Réserve Brut (48 mesi) 28 fae) ey (s r 4290€ 3432€
Vitigno: 60% Pinot Noir, 20% Pinot Meunier, 20% Chardonnay - |
Champagne Reserve Demi-Sec (48 mesi) ow se se ms ™ 4290€ 3432€
Vitigno: 60% Pinot Noir, 20% Pinot Meunier, 20% Chardonnay = = = — I
Champagne Brut Nature Zero Dosage (84 mesi) ol lesh Ak fes m 4550€ 3640€
Vitigno: 60% Pinot Noir, 20% Pinot Meunier, 20% Chardonnay =~ |
Champagne Blanc de Blancs Brut (36 mesi) BE fas) dao) (e [ 4900€ 3920€

Vitigno: 75% Chardonnay, 25% Pinot Blanc

Le Treizot Grande Reserve 2016 Brut (B0 mesi) .. .. .. .. $ 60,00€ 4800€
Vitigno: 100% Chardonnay S o &
4490€ 3592¢€

Champagne Roseé Brut (almeno 24 mesi)
Vitigno: 85% Chardonnay, 15% Pinot Noir

(s

o |

Tasting notes

bire



SARDEGNA

BrauFarm

Localita Predu Pedde, Sn - 08020, Orotelli (NU)
E-mail: braufarm@libero.it
Anno di fondazione: 2019 Proprieta: Brau Antonello

La BRAUFARM e una azienda a conduzione familiare ....situata nel cuore
della Sardegna a orotelli in provincia di Nuoro . Noi alleviano pecore
e bovini da latte, il latte che produciamo viene trasformato da noi in
azienda e venduto direttamente da noi in modo da chiudere la filiera

[ . +7~Acquista Direttamente
allo Stand

Tasting notes
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FRANCIA
Barbier Louvet &) 9

8 Rue de Louvois, 51150 Tauxiéres-Mutry, Francia

Tel. +3332657 0479 Fax. +33 0326526018

Sito: www.champagne-barbier-louvet.com E-mail: barbierserge@wanadoo.fr
Anno di fondazione: 6 Generazioni Proprieta: Fam. Barbier

Enologo: David Barbier Produzione annuale: 15.000 bottiglie
Ettari vitati di proprieta: 7 Viticoltura: Integrata
Vini in degustazione - Méthode Champenoise Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fieral-20%)
Champagne Henri Emile Grand Cru Brut (48 mesi) PO e ¢ ; 50,90€ 40,72€
Vitigno: 100% Pinot Noir

Champagne D Ensemble Prestige Grand Cru (48 mesi) .
Vitigno: 60% Pinot Noir 40% Chardonnay o

(3

» 50,90 € 40,72€

Champagne Théophile Blondel Grand Cru Brut 2015 (B0 mesl) wu w2 w4 o4 77,90 € 62,32 €
Vitigno: 60% Pinot Noir 40% Chardonnay = @ Y

Paul Briard (RM) _0

Villaggio di Moussy a sud di Epernay

Enologo: Supervisione Kosher: OU, Rabbi Westheim, Rabbi Wolff
Viticoltura: Kosher

~4

Vini in degustazione - Méthode Champenoise Giydizio Wrdlagls Prezzo Precis Fariaing

Champagne Rose Brut (almeno 24 mesi) D) 62 60 N ¥ 8500 € 6800€
Vitigno: 97% Chardonnay, 3% Pinot Noir '

Tasting notes
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FRANCIA

0_ Jean Paul Mauler

Place des Cigognes, 3 - 68630 Mittelwihr - Vini D'Alsazia

Tel: +33 38947 93 23 Particolarita: Vignaiolo indipendente.
Sito: www.vins-mauler.fr E-mail: vins.jpmauler@orange.fr

Anno di fondazione: 1935 Proprieta: Julien Mauler

Enologo: Julien Mauler Produzione annuale: 35.000 bottiglie.

Ettari vitati di proprieta: 7,5  Viticoltura: Convenzionale

Vini in degustazione - Méthode Traditionnelle Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fieral-20%)

Crémant d'Alsace Brut (14 mesi) oY s N o = 23,00€ 18,40 €
Vitigno: 70% Pinot B., 20% Pinot N., 10% Chardonnay v O @ [

= |

Crémant d'Alsace Brut Rosé (14 mesi) =Y T N 23,00€ 1832€
Vitigno: 100% Pinot Nero & @ @ © .

9 Ruinart

4, rue des Crayéres 51100 Reims

Tel. 03.26.77.51.51 Approvvigionamento: 20% da vigneti
Sito: www.ruinart.com di proprieta e 80% da récoltants sotto
Anno di fondazione: 1729 contratto di 200 villaggi champenois.

Enologo: Frédéric Panaiotis Produzione annuale:oltre 2.000.000 bott.

Ettari vitati di proprieta: oltre15 Viticoltura: Convenzionale

Vini in degustazione - Méthode Champenoise Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fiera(-20%)
Champagne Brut “R de Ruinart” (36 mesi) gl - Y = ? 8590 € 68,72 €
Vitigno: 57% Pinot Noir, 40% Chardonnay, 3% Pinot Meunier —  — = —

Tasting notes

=l
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EMILIA ROMAGNA

San Lucio Montardone

Via Giardini Nord 7087, Fraz. Rocca S. Maria (MO)
Tel. 0536957038
Sito: www.sanlucio-montardone.it E-mail: silvio.pellati@libero.it

Prodotti in vendita e in degustazione

Prezzo

Parmigiano Reggiano DOP (24 mesi) al kg T 18,50 €

Parmigiano Reggiano DOP (36 mesi) al kg e o U . W e 2150 €
B Y & &

Parmigiano Reggiano DOP (48 mesi) al kg e as (s (e 26,50 €

Parmigiano Reggiano DOP (60 mesi) al kg B (as) (ush (e 3250€

Acquista Direttamente
allo Stand

Tasting notes
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FRANCIA

&4

Rue Malakoff 3 51200 Epernay

Sito: www.champagne-gosset.com

Anno di fondazione: 1584 Proprieta: Jean Pierre Cointreau
Enologo: Odilon De Varine

Gosset )

Giudizio i ieral:
Vini in degustazione - Méthode Champenoise s Tivlngle: Prezze ‘P iRy

Champagne Gosset Grande Reserve (36 mesi)

\? 8190€ 6552€
Vitigno: 42% Pinot Noir, 43% Chardonnay, 15% Finot Meunier —

Ae
I{‘
(

9 Bollinger aw

16 Rue Jules Lobet, 51160 Ay, Francia

Tel: 03.26.53.33.66 Fax: 03.26.54.85.59

Sito: www.champagne-bollinger.com Approvvigionamento:70% da vigne di
Anno di fondazione: 1828 proprieta e il 30% da Recoltants.
Enologo: Gilles Descotes Produzione annuale: 2.400.000 bottiglie.

Ettari vitati di proprieta: 158 Viticoltura: Convenzionale

Vini in degustazione - Méthode Champenoise | Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fiera(-20%)
Champagne Brut “Special Cuvée” (36 mesi) E L S ({ 90,00 € 72,00 €
= S _—

Vitigno: 60% Pinot Noir, 25% Chardonnay, 15% Pinot Meunier

Tasting notes
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FRANCIA
Charles Heidsieck &wm 0

1 Rue des Crayeéres - 51100 Reims (Francia)
Anno di fondazione: 1851 Ettari vitati di proprieta: 65
Enologo: Cyril Brun Produzione annuale: 700.000 bottiglie

Vini in degustazione - Méthode Champenoise Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fieral-20%)

Champagne Brut Reserve (36 mesi) - ~ 8500€ 6800€
Vitigno: 33% Pinot Noir, 34% Chardonnay, 33% Pinot Meunier — 1

Bernard Remy 0

= ~— =

19 Rue des Auges, 51120 Allemant, Francia

Anno di fondazione: 1968 Ettari vitati di proprieta: 14
Viticoltura: Integrata Produzione annuale: 180.000 bottiglie
Vini in degustazione - Méthode Champenoise Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fiera(-20%)
Champagne Brut "Carte Blanche" (24 mesi) e e e IT 4390€ 3512€
= s —_—

Vitigno: 60% Pinot Noir, 35% Chardonnay, 5% Pinot Meunier

Lombard xwm 0

1 Rue des Cotelles, 51200 Epernay, Francia %
Anno di fondazione: 1925 Ettari vitati di proprieta: 6 Bio
Enologo: Laurent Vaillant Produzione annuale: 1.500.000 bottiglie

Viticoltura: Biologica

Vini in degustazione - Méthode Champenoise Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fiera(-20%)

5000€ 40,00 €
81

Champagne Extra Brut 1er Cru (Almeno 36 mesi) __ .= = | F
Vitigno: 35% Pinot Noir, 35% Chardonnay, 30% Pinot Meunier — =  ~— |T
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FRANCIA
Louis Roederer wwm | 0

21, boulevard Lundy, CS 40014 51722 Reims Cedex France

Tel. +33 (0)3 26 40 42 11 Approvvigionamento: 60% da vigneti
Sito: www.louis-roederer.com di proprieta, 30% da Recoltants e 10%
Anno di fondazione: 1776 da Cooperative

Enologo: Jean-Baptiste Lecaillon Produzione annuale: 3 milioni di bottiglie
Ettari vitati di proprieta: 240  Viticoltura: Convenzionale

Vini in degustazione - Méthode Champenoise Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fiera(-20%%)
Champagne Cristal Millésime 2015 (72 mesi) C-C ar S 5* 380,00€ 304,00€
Vitigno: 60% Pinot Noir, 40% Chardonnay = W W

orario della de%ustazione
Ore 1

Tasting notes

VENICE INTERNATIONAL WINE TROPHY BUBBLUES
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FRANCIA

9 Armand de Brignac (NM)

11 Rue Domaine Pérignon - 51500 Chigny-les-Roses (Francia)
Sito: www.armanddebrignac.com Mail: info@armanddebrignac.com

Anno di fondazione: 1763 Proprieta: Famiglia Cattier
Enologo: Alexandre Cattier Produzione annuale: 1.000.000 bott. (circa)
Ettari vitati di proprieta:33 Viticoltura: Convenzionale
Vini in degustazione - Méthode Champenoise Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fieral-20%)
Champagne Brut Gold (almeno 36 mesi) ve se  se e r 49900€ 39920€
Vitigno: 40% Pinot Nero, 40% Chardonnay, 20% Pinot Meunier = == == T

orario della degustazione
Ore 14

9* Champagne Krug o

5, rue Coquebert - 51100 Reims
Sito: www.krug.com E-mail: info@krug.com
Anno di fondazione: 1843 Proprieta:
Enologo: Julie Cavil Produzione annuale: 700.000 bott. (circa)
Ettari vitati di proprieta:18 Viticoltura: Convenzionale
Vini in degustazione - Méthode Champenoise Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fieral-20%)
Champagne Grande Cuvee Krug (84 mesi)ed. 171 __, .. .. ..  36500€ 29200€
Vitigno: Chardonnay, Pinot Noir e Pinot Meunier & @ @ @ lT

orario della degustazione
Ore 15
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FRANCIA
Ruinart awm 9

4, rue des Crayéres 51100 Reims

Tel. 03.26.77.51.51

Sito: www.ruinart.com

Anno di fondazione: 1729

Enologo: Frédéric Panaiotis Produzione annuale:oltre 2.000.000 bott.
Ettari vitati di proprieta: oltre15 Viticoltura: Convenzionale

Vini in degustazione - Méthode Champenoise Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fieral-20%)

Champagne “Dom Ruinart” Blanc de Blancs 2010 (108 mesi) *¥ se (ss e« = 36500€ 292,00€
Vitigno: 100% Chardonnay

orario della degustazione
Ore 16

Dom Perignon wm) 0

20 avenue de Champagne - BP 140 51333 EPERNAY Cedex

Tel. +33 3 26 97 95 87

Sito: www.domperignon.com

Anno di fondazione: 1668 Proprieta: MHCS

Enologo: Richard Geoffroy Produzione annuale: 5 milioni bottiglie (circa)
Ettari vitati di proprieta:1650  Viticoltura: Convenzionale

Vini in degustazione - Méthode Champenoise Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fiera(-20%)

Dom Perignon Vintage 2004 “Plénitude 2" (180 mesr, 2 L G L l]“ 710,00 € 568,00 €

Vitigno: Pinot Noir e Chardonnay = S

orario della degustazione
Ore 17

Tasting notes "
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FRANCIA

9 Jacques Selosse (&wm)

59, rue de Cramant - 51190 Avize

Sito: www.selosse-lesavises.com

Anno di fondazione: 1949 Proprieta: Famiglia Selosse
Enologo: Anselme Selosse Produzione annuale: 45.000 bott. (circa)
Ettari vitati di proprieta: 7,5 Viticoltura: Agricoltura biodinamica

Vini in degustazione - Méthode Champenoise Giudizio Tipologia Prezzo
Brut Blanc de Blancs Initial Grand Cru (almeno 72 mesi) __ - {? 810,00 € Champagne
Vitigno: 100% Chardonnay & @ @ w non in vendita

orario della degustazione
Ore 18

0_ Salon ~m)

Le, 5 Rue de la Breche d'Oger, 51190 Le Mesnil-sur-Oger, Francia
Sito: www.champagne-salon.fr

Anno di fondazione: 1905 Proprieta: Laurent-Perrier

Enologo: Michel Fauconnet Produzione annuale: 60,000 bott. (circa)

Ettari vitati di proprieta: 11 Viticoltura: Agricoltura biodinamica
Vini in degustazione - Méthode Champenoise Giudizio Tipologia Prezzo

Champagne Cuvee S Le Mesnil Brut 2004 (120 mesi)  __ .. .., .. 1.900,00 € Champagne
Vitigno: 100% Chardonnay = ¥ T @ nen in vendita

orario della degustazione
Ore 19

Tasting notes

§ o
3
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TOSCANA

ACCESSORI
«\ 10~

Accessoridavino.com

e un punto di riferimento da ormai10 anni
nel merchandising legato al mondo del vino!

Nel ns. catalogo e sul ns. sito web
potete trovare una gamma completa di

articoli personalizzabili
con tutte le tecniche attualmente disponibili.

Calici, Secchielli, Spumantiere, Cavatappi, Grembiuli,
portabottiglie e abbigliamento e molto altro!

Visita il ns. sito:
accessoridavino.com
0 contatta il ns. costumer service:
info@accessoridavino.com

..ed insieme troveremo
“Lioggetto per farti ricordare”!!

Via Curiel, 5
53034 Colle di Val dElsa (S1) www.accessoridavino.com
tel +39 0577 929300 info@accessoridavino.com
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VENETO

Brevett:i Waft

Via Palazzon, 72 - 36051 Creazzo (VI)
Tel. 0444 522058 Fax. 0444 522985
Sito: www.brevettiwaf.it E-mail: info@brevettiwaf.it

Dal 1970 BREVETTI WAF esporta in tutto il mondo la cultura del beverage e
della personalita dell'oggetto Made in Italy.

Dalle grandi capitali alle campagne, in un wine bar di Milano o in una cantina di
Bordeaux, in un bistro di Cortina o alla mostra del prosecco di Valdobbiadene
c'e sempre un oggetto targato BREVETTI WAF.

Provate a farci caso.

SPONSOR

egnews

giornale online di eno-gastronomia e turismo

ﬁ-\ o Wk K HOTEL

“VENCEPALACEHOTEL | || qCaplnera
RESTAURANT & PIZZA
Mirano, Venezia Pianig?._ Venezia
www.venicepalacehotel.com www.lacapinerahotel.com
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Compila con i tuoi dati i seguenti campi per I'acquisto dei
prodotti nel Wine Shop e consegna la scheda alle casse

Password

Provincia

razione Tel.

P.va Azenda

uslode dipagamentoscntes | Contanti []  Bancomat [ CartadiCredito [

Dichiaro di aver preso visione dell'Informativa Privacy presente nel sito

https://www.enotecalecantinedeidogi.com/pagina-1032/Privacy-Policy.aspx

Firma per accettazione

Esotes La Canine Dal Dogl- Fritell Bema s.nc 4 Bama Bz & Vanm

Sade legil: Via Lunes 51 - S0054 Mrens (VE)- faly - Sede sparitive Vi Dante 40 - 30038 Mrine (VE) - Ry -
Crirle: (8730 - 12 50 #5730 - 1030 C, m-wm—mr.

Tod +30 DATSSS0N0 by + 30 D41 5520020 - e-mal iske@enchcaecarsedabieg con - CF o PV 0827280018
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VOTA IL MIGLIOR VINO
E LA MIGLIORE CANTINA

della 72 edizione di

BOLL  CINE =

M/a

MIGLIORE BOLLICINA OTTENUTA COL METOL

| dati del sondaggio saranno pubblicati online sul sito www.bollicineinvilla.it
il 27/03/2024
90



Degustazioni in Villa Farsetti = Piano Primo

Mester (lss @

Lo Straordinario Mondo dello Champagne

Sabato 23 Marzo 2023 ore 13:30

Affascinante percorso sensoriale su un vino unico.

Champagne selezionati:
Champagne Brut Nature Zero Dosage (84 mesi) - Bernard Robert
Champagne Extra Brut (48 mesi) - Gosset
Champagne Brut Majeur Extra Age (30 mesi) - Ayala
Champagne Cuvee D Ensemble Prestige Grand Cru (48 mesi) - Barbier Louvet
Champagne Extra Brut Blanc de Blancs Grand Cru Mesnil Expérience (72 mesi) - André Jacquart
Champagne Vintage 2013 Brut (96 mesi) - Dom Perignon

Champagne Roseé Brut (36 mesi) - Ruinart

7 straordinari vini raccontanti e degustati da:

Dr. Enologo Fabrizio Maria Marzi.

Costo 60,00€
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Degustazioni in Villa Farsetti - Sottoportico della Sala Teatro

© Wt (s

Sinfonia dei Sensi:
Grappa & Sigaro Toscano
Sabato 23 Marzo ore 15:10

Un'esperienza sensoriale unica ti attendel!

Grappe selezionate:
Grappa Ramandolo Classica — Distilleria Giacomo Ceschia

Grappa Nemas Barrique - Distilleria Giacomo Ceschia

2 grandi grappe raccontante e degustate da:
Daniela De Cecco

Brand Activation Specialist della distilleria Giacomo Ceschia.

Sigaro raccontato e degustato da:

Fummelier Marco Prato del Club Amici del Toscano®

Costo 22,00€
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Degustazioni in Villa Farsetti = Piano Primo

Wester (loss @

Ruben Larentis rivela 1 Segreti
del Metodo Classico

Sabato 23 Marzo 2024 ore 16:30

Esplora i segreti del Metodo Classico con Ruben Larentis: degusta 7
straordinari vini dalle terre del Trentodoc, Franciacorta, Oltrepo Pavese e
Alta Langa.

Bollicine selezionate:
Alta Langa DOCG Rosé 2020 — Colombo Cascina Pastori (30 mesi)
Trento DOC Brut - Ress (30 mesi)

Pinot Nero Pas Dosé “Blanc De Noir” 2020 - Il Poggiolo (36 mesi)
Franciacorta DOCG Brut Satén 2019 - Barboglio de Gaioncelli (36 mesi)
Disio — Trento DOC Extra Brut Blanc de Noirs - Spagnolli (44 mesi)
Codice 34 Metodo Classico Nature — Pojer e Sandri (cuvee: 50% vino dell’ultima

vendemmia, 50% vini di riserva di annate precedenti fino a 20 anni)
Metodo Classico "Selezione Ruben Larentis”
7 grandi vini raccontanti e degustati da:

Ruben Larentis — Enologo.

Costo 85,00€ o



Degustazioni in Villa Farsetti - Piano Primo

© Wl (‘loss

La Magia dello Champagne

Domenica 24 Marzo 2024 ore 14:30
Immergiti nell'incantevole mondo dello Champagne con il Dr. Enologo

Fabrizio Maria Marzi Domenica 24 Marzo 2024 alle ore 14:30.

Champagne selezionati:
Champagne Brut Réserve Exclusive (15 mesi)- Nicolas Feuillatte
Champagne Théophile Blondel Grand Cru Brut Millesimato 2014 (almeno 60 mesi) - Barbier Louvet
Champagne Le Treizot Grande Réserve 2016 (almeno 60 mesi) - Bernard Robert
Champagne Prestige Brut (72 mesi)- Richard Bavion

Champagne Vintage 2004 "Plénitude 2" - Dom Pérignon (Oltre 180 mesi)

5 grandi vini raccontanti e degustati da:

Dr. Enologo Fabrizio Maria Marzi.

o4 Costo 55,00€



ENOTECA LE CANTINE DEI DOG

——
ENOTECA

Enoteca Le Cantine Dei Dogi € la prima enoteca on line di
Mirano, un negozio SICURO, certificato A. .C.E.L .
Visita il sito
la consegna e in 24-48 ore ed é gratuita in ltalia
per importi superiori ad 50 euro!

Il negozio Le Cantine dei Dogi € situato a Mirano in via Dante 40, in
provincia di Venezia, a 500 metri dal centro cittadino.

Enoteca Le Cantine Dei Dogi € un valido punto di riferimento in cui ci si

puo immergere nel magico mondo del vino tra piu di 1.000 etichette di

vini, distillati, aceti balsamici e tradizionali, liquori, prelibatezze dal

dolce al salato, un vero punto di riferimento per tutti gli appassionati
del mondo del vino e non solo.

Si propongono inoltre:
55 aziende in esclusiva nella provincia di Venezia

Consulenza e stesura della carta dei vini per ristoranti, enoteche, wine
bar, hotel ecc.

Nel periodo Natalizio I'enoteca propone un vasto assortimento di cesti
con prodotti artigianali e confezioni regalo.

Inserisci il seguente codice
o presenta questo

coupon presso Enoteca
Le Cantine Dei Dogi in
via Dante 40 a Mirano
valido fino al 30/04/2024

e
.

in fase di acquisto su:

www.enotecalecantinedeidogi.com
valido fino al 30/04/2024




VILLA FARSETTI =\ %

LA GRANDE
FESTA DEL VINO
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| Grandi Vini d’Italia e del Mondo

da 26 paesi

21-22 SETTEMBRE 2024
dalle 10:00 alle 20:00



